Pfiloha €. 1 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2026/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Hotelnictvi a cestovni ruch
(pisemna zkouska)

65-42-M/01 Hotelnictvi

Denni forma vzdélavani:
Pisemna zkouska ma podobu didaktického testu s otevienymi a uzavienymi otazkami.

Casovy limit zkousky je 70 minut.

Tématem zkousky je ucivo predmétd Hotelovy provoz a Sluiby cestovniho ruchu dle SVP
&. j. SSGHSVP-4/2022.

Kombinovana forma vzdélavani:
Pisemnad zkouska ma podobu didaktického testu s otevienymi a uzavienymi otazkami.

Casovy limit zkousky je 70 minut.

Tématem zkousky je u¢ivo predmét(i Hotelovy provoz a Cestovni ruch dle SVP €. j. SSGHSVP-9/2022.



Priloha & 2 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2026/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Gastronomie v hotelnictvi
(prakticka zkouska)

65-42-M/01 Hotelnictvi (denni forma vzdélavani)

Témata praktické zkousky:

Z4ci pripravuji a realizuji slavnostni akci - slavnostni hostinu formou koktejlu na vylosované téma:

1. Koktejl — Noc francouzské elegance: pocta Coco Chanel
2. Koktejl — Mezinarodni den Zen

3. Koktejl — Setkani ¢eskych a slovenskych hoteliér(

4. Koktejl — Zahdjeni festivalu kavy a cokolady

5. Koktejl — Vitani jara v botanické zahradé

6. Koktejl - Svétovy festival pouli¢niho jidla

7. Koktejl — Cesky lev: ve&er filmovych osobnosti

8. Koktejl — Den architektury: Funkcionalismus ve skle a na talifi
9. Koktejl — 150 let od narozeni Tomase Bati

10. Koktejl — Vecer pro Zeny: Pink Gin & Jazz

11. Koktejl — Oslava svétového dne Sampariského

12. Koktejl — 60. vyro¢i MFF Karlovy Vary

13. Koktejl — Oslava vyroci zaloZeni hotelové Skoly

14. Koktejl - Slavnost svatého Vaclava, patrona ¢eského piva
15. Koktejl — 100 let od narozeni krdlovny Alzbéty Il.

Zpusob konani

Zaci obdrii nabidku témat. KaZdy 74k si 3 pracovni dny pFed praktickou maturitni zkougkou vylosuje
konkrétni zadani z témat stanovenych feditelem Skoly.

Prakticka zkouska muizZe byt kondna individualné, nebo spoleéné s vice Zaky, Zaci jsou vidy hodnoceni
jednotlivé.

Praktickou maturitni zkousku kona Zak ve dvou dnech. V jednom dni trva zkouska nejdéle 420 minut.
V prvni den praktické maturitni zkousky Zak sestavuje slavnostni menu, normuje pokrmy, pfipravuje
objednavku na suroviny a objednavku na pozadovany inventar pro koktejl a kona dalsi pfipravné
prace.

Druhy den praktické maturitni zkousky zak ptipravuje pokrmy dle sestaveného menu, véetné
prezentace pokrm(, nebo provadi servis alkoholickych, nealkoholickych ndpoji a kavy dle
sestaveného menu.



Priloha ¢&. 3 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2026/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Cizi jazyk - ustni zkouska
(Anglicky jazyk, Némecky jazyk, Spanélsky jazyk, Rusky jazyk)

(ustni zkouska pred zkuSebni maturitni komisi)

Bezprostfedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousce si zak jedno téma vylosuje.
Priprava k Ustni zkousce trvd 15 minut. Zkouska trva 15 minut.

65-42-M/02 Cestovni ruch

Anglicky jazyk

10.

A) Bydleni

B) Ubytovani a rezervacni sluzby
A) Cestovani a doprava

B) Dopravni prostfedky a divody
cestovani

A) Jazyk a komunikace

B) Druhy cestovniho ruchu

A) Jidlo

B) Vyvoj cestovniho ruchu

A) Kriminalita

B) Navstéva Kanady, Australie a Nového
Zélandu

A) Kultura

B) Kulturni povédomi

A) Lidé a vztahy

B) Navitéva Ceské republiky

A) Média

B) Online sluzby a platformova
ekonomika

A) Mésto a venkov

B) Typy dovolenych

A) Moda

B) Kralovska cesta v Praze

Némecky jazyk, Spanélsky jazyk

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

A) Nakupovani

B) Cestovni agent a cestovni kancelar
A) Prace

B) Zaméstnani v cestovnim ruchu

A) Prazdniny a svatky

B) Svatky v anglicky mluvicich zemich
A) Sluzby

B) Sluzby a zafizeni hotelu

A) Sport

B) Navstéva Velké Britanie

A) Socialni problémy

B) Dopady cestovniho ruchu

A) Véda a technika

B) Navstéva USA

A) Vzdélavani

B) Pamatky svétového dédictvi UNESCO
A) Zdravi

B) Lazné a Zapadocesky lazensky
trojuhelnik

A) Zivotni prostiedi

B) Cestovani po Evropé

65-42-M/01 Hotelnictvi

Anglicky jazyk

1.

A) Bydleni
B) Ubytovani a rezervacni sluzby



10.

11.

A) Cestovani a doprava

B) Dopravni prostfedky a dlvody
cestovani

A) Jazyk a komunikace

B) Zakaznicky servis a consierge
A) Jidlo

B) Jidlo a ndpoje

A) Kriminalita

B) Organizace event( a konferenci
A) Kultura

B) Kulturni povédomi

A) Lidé a vztahy

B) Hotelova recepce

A) Média

B) Online sluzby a platformova
ekonomika

A) Mésto a venkov

B) Typy dovolenych

A) Mdda

B) Dress code a etiketa

A) Nakupovani

B) Obsluha jidla a jidelni listek

Némecky jazyk, Spanélsky jazyk

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

A) Prace

B) Zaméstnani v hotelovych sluzbach
A) Prazdniny a svatky

B) Britska, americka a ceska kuchyné
A) Sluzby

B) Sluzby a zafizeni hotelu

A) Sporty a hry

B) Lazné a Zapadocesky lazensky
trojuhelnik

A) Socialni problémy

B) Typy hotelovych pokoju, vybaveni a
sluzby

A) Véda a technika

B) Moderni technologie v hotelovém
provozu

A) Vzdélavani

B) Finanéni zaleZitosti

A) Zdravi

B) Zdravy Zivotni styl a typy diet

A) Zivotni prostiedi

B) Cestovani po Evropé

65-41-L/01 Gastronomie

Anglicky jazyk

A) Bydleni

B) Typy stravovacich zatizeni

A) Cestovani a doprava

B) Slavné kulinarské festivaly a
gastronomické instituce

A) Jazyk a komunikace

B) Obsluha zdkaznika a feSeni stiznosti
A) Jidlo

B) Techniky pripravy a tepelné Upravy
pokrm

A) Kriminalita

B) Ndpoje a barovd obsluha

A) Kultura

B) Stolovani a etiketa

A) Lidé a vztahy

B) Provoz restaurace a kuchyné

A) Média

B) Dezerty

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

A) Mésto a venkov

B) Britska, americka a ceska kuchyné
A) Mdda

B) Odév a osobni hygiena

A) Nakupovani

B) Nakup a uskladnéni surovin

A) Prace

B) Zaméstnani v gastronomii

A) Prazdniny a svatky

B) Svatecni pokrmy britské, americké a
Ceské kuchyné

A) Sluzby

B) Obsluha v restauraci a jidleni listek
A) Sporty a hry

B) Vyvazena strava a druhy diet

A) Socialni problémy

B) Bezpecnost v kuchyni

A) Véda a technika

B) Trendy ve stravovani



18.

19.

A) Vzdélavani

B) Finanéni zalezitosti
A) Zdravi

B) Zdravi a vyZiva

Némecky jazyk, Spanélsky jazyk

20.

A) Zivotni prostiedi
B) Maso a ryby

64-41-L/51 Podnikani

Anglicky jazyk

1.

10.

21.

A) Bydleni

B) Trh s nemovitostmi

A) Cestovani a doprava

B) Cestovni ruch

A) Jazyk a komunikace

B) Role komunikace v podnikani

A) Jidlo

B) Well-being (Kvalita Zivota a dusevni
pohoda)

A) Kriminalita

B) Dopady kriminality na ekonomiku
A) Kultura

B) Hospodarské dopady kulturnich akci
A) Lidé a vztahy

B) Networking a mezilidské vztahy

A) Média

B) Média a reklama

A) Mésto a venkov

B) Podnikatelské pfileZitosti ve mésté a
na venkové

A) Méda

B) Dress code v pracovnim prostiedi

Rusky jazyk

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

A) Nakupovani

B) Nakupni chovani

A) Prace

B) Trh prace

A) Prazdniny a svatky

B) Planovani a financovani dovolené
A) Sluzby

B) Sektor sluzeb

A) Sport

B) Vliv sportu na ekonomiku

A) Socialni problémy

B) Fundraising a CSR (spolecenska
odpovédnost firem)

A) Véda a technika

B) VyuZiti technologie v podnikani
A) Vzdélavani

B) Role vzdélavani v podnikani

A) Zdravi

B) Rovnovaha mezi pracovnim a
osobnim Zivotem

A) Zivotni prostiedi

B) Ochrana Zivotniho prostredi



Priloha & 4 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2026/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Obcanskopravni zaklad
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)
65-42-M/01 Hotelnictvi
65-42-M/02 Cestovni ruch
65-41-L/01 Gastronomie

Témata:

Clovék jako jedinec
Clovék a jeho vyvoj
Motivace, potfeby a uceni
Komunikace
Clovék a spoleénost
Spolecenské utvary
Struktura spolecnosti
Kultura a ménici se spolecnost
Vira a ndbozZenstvi
. Filozofie a jeji otazky
. Klasicka recka filozofie
. Stredovéka a renesancni filozofie
. Novovéka filozofie a filozofie 19. stoleti
. Etika a etiketa
. Stat, statni moc a spolecnost
. Demokracie a nedemokratické systémy
. Politika a politické subjekty
. Volby
. Clovék jako obéan ¢eského statu
. Zaklady prava
. Pravni ochrana a trestni pravo
. Soukromé pravo
. Evropska integrace
. Globalizace
. Déjinné mezniky 20. stoleti na ceském Uzemi

L ooNOUL AWM PR
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Bezprostiedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousce si zak jedno téma vylosuje.
Pfiprava k Ustni zkousce trva 15 minut. Zkouska trvd 15 minut.



Priloha &. 5 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2026/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Zaklady informacnich a komunikacnich technologii
(ustni zkouska pred zkuSebni maturitni komisi)

65-42-M/01 Hotelnictvi
65-42-M/02 Cestovni ruch
65-41-L/01 Gastronomie

Témata:
1. Historie a vyuziti PC
Zakladni pojmy pouZivané ve vypocetni technice
Von Neumannovo schéma pocitace
Ergonomie prace na PC + zasady prace s PC
Hardware
Pocitacova sestava
Vstupni a vystupni zatizeni pocitace
Bezpecnost na internetu a PC viry

W e N U e WN

Programové vybaveni pocitace

[y
o

. Zaklady prace v operacnim systému MS Windows

[ERN
=

. Internet

[y
N

. Vyvoj Internetu a Internet v Ceské republice

[y
w

. Elektronicka komunikace

=
'S

. Prace s textovym editorem MS Word — Zakladni formatovani

[EEN
Ul

. Prace s textovym editorem — MS Word

[y
(o))

. Prace s tabulkovym procesorem — MS Excel

[y
~N

. Pokrocilé prace s tabulkovym procesorem — MS Excel

[y
co

. Operacni systémy

[EEN
o

. Technologie tisku

N
o

. Pocitacova grafika - rastrova

N
=

. PocitaCova grafika - vektorova
. Pocditacova sit

NN
w N

. Informacni zdroje a optickd pamétova média

N
N

. Datova média

N
6]

. Prezentace — aplikace pro tvorbu prezentaci — MS PowerPoint

Bezprostiedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousce si zak jedno téma vylosuje.
Ptiprava k Ustni zkousce trva 15 minut. Zkouska trvd 15 minut.



Priloha ¢&. 6 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2026/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Technika obsluhy a sluZeb v hotelu
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)

65-42-M/01 Hotelnictvi

Témata:
1. Rozdéleni inventdre na Useku obsluhy
2. Formy, zplsoby a systémy obsluhy
3. lJidelni listek
4. Menu
5. Forma nabidky a zpUsoby prodeje ve VS
6. Servis napojd v provozovnach VS
7. Porceldanovy inventar na useku obsluhy
8. Vyznam hygieny a bezpecnosti prace v provozovnach VS
9. Pravidla zakladani inventare dle menu
10. Sklenény inventar na useku obsluhy
11. Pomocny inventdr na Useku obsluhy
12. Pfiprava pracovisté na provoz
13. Restaurace — zdsady obsluhy a technika obsluhy
14. Pivo
15. Vino
16. Kava a kavarny
17. Lihoviny
18. Slozita forma obsluhy
19. Michané népoje
20. Specialni pokrmy
21. Snidané
22. EtaZova sluzba
23. Banket
24. Raut
25. Obsluha v dopravnich prostfedcich

Bezprostfedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousce si Zak jedno téma vylosuje.
Priprava k Ustni zkousce trvd 15 minut. Zkouska trva 15 minut.



Priloha & 7 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2026/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Gastronomie
(pisemna zkouska)

65-41-L/01 Gastronomie

Denni forma vzdélavani:
Pisemna zkouska md podobu didaktického testu s otevienymi a uzavienymi otazkami.

Casovy limit zkougky je 70 minut.

Tématem zkousky je ucivo predmétd Stolni¢eni, Technologie a Potraviny a vyziva dle SVP

¢. j. SSGHSVP-3/2022.



Priloha ¢. 8 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2026/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Vyroba a odbyt v gastronomii
(prakticka zkouska)

65-41-L/01 Gastronomie (denni forma vzdélavani)

Témata praktické zkousky:
ZAci pripravuji a realizuji slavnostni akci - slavnostni hostinu formou banketu nebo rautu na
vylosované téma:

1. Banket — Slavnostni hostina k vyroci zaloZzeni hotelové Skoly
2. Banket — Mezinarodni den vareni

3. Banket — Kralovska svatba ve stylu britské monarchie

4. Banket — Gurmanska cesta po Pyrenejském poloostrové
5. Banket — Skandinavska slavnost svétla

6. Banket—Snidané k vecefi

7. Banket — Na druhé koleji: jidla z prehlizenych surovin

8. Banket — Hostina ¢tyr kontinent(

9. Banket — Gurmdnsky vecer ve znameni ¢okolady

10. Banket — Ceska klasika s noblesou

11. Banket — Po balkanskych cestach

12. Banket — Setkani svétovych gurman

13. Banket — Z pole aZ na talit, beze zbytkU

14. Banket — Jime jinak: rostlinna revoluce

15. Banket — Budoucnost na talifi

16. Raut - Budoucnost na talifi

ZpUsob konani

Zaci obdrii nabidku témat. Kazdy 7k si 3 pracovni dny pred praktickou maturitni zkouskou vylosuje
konkrétni zadani z témat stanovenych feditelem Skoly.

Praktickd zkouska muze byt konana individualné, nebo spoleéné s vice Zaky, Zaci jsou vidy hodnoceni
jednotlivé.

Praktickou maturitni zkousku kona zak ve dvou dnech. V jednom dni trva zkouska nejdéle 420 minut.
V prvni den praktické maturitni zkousky Zak sestavuje slavnostni menu, normuje pokrmy, pfipravuje
objednavku na suroviny a objednavku na pozadovany inventar pro slavnostni hostinu nebo raut a
kona dalsi ptipravné prace.

Druhy den praktické maturitni zkousky zak ptipravuje pokrmy dle sestaveného menu, véetné
prezentace pokrma, nebo pripravuje slavnostni tabuli, véetné inventare a vyzdoby, ob hajuje sloZitou
obsluhu.



Priloha ¢&. 9 k rozhodnuti feditele &.j. SSGH-MZ-2026/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Ekonomické védy
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)

65-41-L/01 Gastronomie

Témata:

. Pravni Uprava Ucetnictvi, podstata a Uloha ucetnictvi
. Dlouhodoby majetek podniku

. Hospodarsky vysledek — tvorba a déleni
. Mzdové ucetnictvi

. U&etni vykazy

. Finanéni ucty

. Trzni ekonomika

. Bankovni soustava

. Narodni hospodafistvi

10. Zakladni makroekonomické ukazatele
11. Financni hospodareni

12. Dafiova soustava

13. Hlavni ¢innosti podniku

14. Pravni formy podnikani

15. Marketingovy mix ve sluzbdach

16. Marketingovy plan, SWOT analyza

17. Marketingovy vyzkum

18. Segmentace trhu

19. Planovani

20. Organizace a organizovani

21. Manazer, predpoklady pro vykon funkce manazera
22. Komunikace, atributy komunikace

23. Motivace, vedeni lidi

24. Rozhodovani, rozhodovaci proces

25. Kontrola a jeji funkce

OO NOOTULLD WNPR

Bezprostiedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousce si Zak jedno téma vylosuje.
PFiprava k Ustni zkousce trva 15 minut. Ustni zkougka trva 15 minut.



Priloha & 10 k rozhodnuti reditele ¢.j. SSGH-MZ-2026/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Gastronomie v hotelnictvi
(prakticka zkouska)

65-42-M/01 Hotelnictvi (kombinovana forma vzdélavani)

Témata:

Cinnost Event managera a piiprava slavnostni hostiny - zajisténi banketu pro 20 osob na téma:

1. Svatebni hostina

2. Krest

3.  Vénoce

4.  Velikonoce

5. Den svatého Martina

6. Den svatého Valentyna

7.  MUj soused neji maso - vegetarian

8.  Setkani pracovnich partner( z Itdlie

9. 800 let mésta Hradec Kralové

10. Zlata svatba

11. Oslava 50. narozenin

12. Détska oslava narozenin

13. 60. vyro¢ni MFF Karlovy Vary

14. Mezindrodni den Zen

15. Svatohubertské oslavy

16. Oslava Nového roku

17. Mistrovstvi svéta ve fotbale v USA, Kanadé a Mexiku
18. Setkani ¢eskych a slovenskych hoteliérd
19. Promoce

20. 100 let od narozeni kralovny Alzbéty Il

Zaci obdrzi nabidku témat. Bezprostfedné pred zkouskou si zak vylosuje konkrétni zadani z témat
stanovenych feditelem Skoly. Prakticka zkouska je kondna individualné a Zaci jsou vidy hodnoceni
jednotlivé.

Praktickou maturitni zkousku kona Zak v jednom dni. Zkouska trva nejdéle 240 minut + 20 minut
prezentace vysledk( zkousky.

ZAci pfipravi z pozice event managera kompletné slavnostni hostinu formou banketu pro 20 osob na
vylosované téma a svou praci prezentuji maturitni zkusebni komisi.
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STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Pravo
(ustni zkouska pred zkuSebni maturitni komisi)
64-41-1/51 Podnikani

Témata pro ustni zkousku:
1. Uvod do prava

2. Pravni normy

3. Préavni predpisy

4. Pravnifad

5. Prdvni vztahy a pravni skute¢nosti

6. Systém prdva a odvétvi prava

7. Obcanské pravo

8. Vécnd prdva, vlastnictvi a spoluvlastnictvi

9. Dédictvi

10. Drzba

11. Vécna prava k cizim vécem (vécna bfemena)

12. Zastavni pravo a zadrzovaci pravo

13. Zavazkové pravo (definice a obsah zavazk()

14. Zavazkové pravo (vznik a zanik zavazk()

15. Zavazkové pravo (zména a zajisSténi zavazku)

16. Pojmenované smlouvy (kupni, darovaci a sménna smlouva; pojistné smlouvy)

17. Pojmenované smlouvy (smlouva o dilo, spotfebitelské smlouvy, smlouva o pUjéce a vypUjcce)
18. Pojmenované smlouvy (najemni smlouva, smlouva o ubytovani, smlouva o prepravé osob a

nakladud a pfikazni smlouva)
19. Odpovédnost za Skody
20. Bezdlvodné obohaceni

Bezprostiedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousce si Zak jedno téma vylosuje.
PFiprava k Ustni zkousce trva 15 minut. Ustni zkougka trva 15 minut.
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STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Ekonomika a podnikani
(pisemna zkouska)

64-41-L/51 Podnikani

Kombinovana forma vzdélavani:
Pisemna zkouska ma podobu didaktického testu s otevienymi a uzavienymi otazkami.
Casovy limit zkousky je 70 minut.

Tématem zkousky je ucivo predmétd Ekonomika, Management, Marketing a Ucetnictvi dle SVP ¢&. j.
SSGH-SVP-8/2022.

Dalkova forma vzdélavani:
Pisemna zkouska ma podobu didaktického testu s otevienymi a uzavienymi otazkami.
Casovy limit zkousky je 70 minut.

Tématem zkousky je ucivo predmétd Ekonomika, Management, Marketing a Ucetnictvi dle SVP &. j.
SSGH-SVP-7/2022.
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STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Chod podniku v praxi
(prakticka zkouska)

64-41-L/51 Podnikani (dalkova forma vzdélavani)

Témata:

Kazdé jednotlivé téma je slozené ze t¥i ¢asti. Zak si vylosuje vidy jedno téma.

1. Téma €. 1 — rozvaha, rozvahové polozky, vysledovka, SWOT analyza, dané

2. Téma ¢. 2 — uctovani financénich ucétl, dotaznik, majetek (odpisy)

3. Téma ¢. 3 — uctovani cenin, marketingovy mix (propagace), zasobovaci ¢innosti

4. Téma €. 4 — Uctovani poftizeni zasob materialu, personalni planovani, procentualni vyuziti restaurace
5. Téma €. 5 - GCtovani pofizeni zasob zbozi, hodnoceni zaméstnanci, nezaméstnanost,

6. Téma ¢. 6 — Ultovani zadsob (pfevod na sklad, vyskladnéni), optimalizace mzdovych nakladd,
monetdrni politika

7. Téma ¢. 7 — Uctovani prodeje zbozi, materialu, ziskavani zaméstnancul (inzerce), fiskalni politika

8. Téma ¢. 8 — Uctovani spotfeby materidlu, cenin, motivaéni dopis a Zivotopis, socialni politika

9. Téma ¢. 9 — uctovani pofizeni a zarazeni majetku (DHM), krizovda komunikace, hruby domaci
produkt

10. Téma ¢. 10 — uctovani dlouhodobého majetku (odpisy), manaZerské dovednosti (osobnost
manazera), bod zvratu

11. Téma €. 11 — uctovani pohledavek a zavazk(l, hodnotici metody (vyzkum), mzdy (vypocet)

12. Téma €. 12 — uctovani nakladl a vynosl, marketingovy mix (cena), podnikatelsky plan

13. Téma €. 13 — uctovani sluZzebni cesty, marketingovy mix (propagace), vypocet dané z pfijmu

14. Téma €. 14 — uctovani nakupu (faktury pfijaté), marketingovy mix (vyrobek), naklady

15. Téma €. 15 — uctovani prodeje (faktury vydané), odménovani zaméstnancd, zdravotni pojisténi

16. Téma €. 16 — uctovani DPH na vstupu, pracovni smlouva, socialni pojisténi

17. Téma €. 17 - Gctovani DPH na vystupu, produktivita prace, bankovni soustava

18. Téma ¢. 18 — uctovani odvodl dané ze mzdy, personalni pohovor, zakladatelsky rozpocet

19. Téma ¢. 19 — Uctovani zuctovani s institucemi, rozhodovani, personalni obsazeni

20. Téma €. 20 — zuctovani hrubych mezd, planovani, inflace

Zplisob konani

Zaci obdrzi nabidku témat. Bezprostfedné pied zkouskou si zak vylosuje konkrétni zaddni z témat
stanovenych reditelem Skoly. Praktickd zkouska je konana individudlné a Zaci jsou vidy
hodnoceni jednotlivé.

Praktickou maturitni zkousku kona zak v jednom dni. Zkouska trvd nejdéle 180 minut + max 20
prezentace vysledk( zkousky.
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STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Cestovni ruch a privodcovstvi
(pisemna zkouska)

65-42-M/02 Cestovni ruch

Kombinovana forma vzdélavani:
Pisemnad zkouska ma podobu didaktického testu s otevienymi a uzavienymi otazkami.
Casovy limit zkousky je 70 minut.

Tématem zkousky je ucivo predmétd Sluzby cestovniho ruchu, Zemépis cestovniho ruchu a Déjiny
kultury dle SVP €. j. SSGHSVP-5/2022.

Denni forma vzdélavani:
Pisemnad zkouska ma podobu didaktického testu s otevienymi a uzavienymi otazkami.
Casovy limit zkousky je 70 minut.

Tématem zkousky je ucivo predmétd Cestovni ruch, Sluzby cestovniho ruchu, Zemépis cestovniho
ruchu a Dé&jiny kultury dle SVP ¢&. j. SSGHSVP-10/2022.
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STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Cinnost cestovni kancelare
(prakticka zkouska)

65-42-M/02 Cestovni ruch (denni forma vzdélavani)

Témata praktické zkousky

Témata — nabidka a realizace zajezdu

1. To nejlepsi z Toskanska. Umélecké a kulturni dédictvi. Prohlidka po mésté s prlvodcem
— Florencie.

. Prodlouzeny wellness vikend v tuzemsku pro dva v cenové relaci do 20 000 K¢.

. Pozndvaci zajezd pro odborniky a milovniky vina do Francie.

. Pracovni vikend ve Vidni pro pracovniky Narodni galerie.

. Pozndvaci zdjezd za pamatkami UNESCO v Rakousku.

. Zajezd do moravskych lazni pro samoplatce.

. Adaptacni kurz na ¢eskych hordch s nabidkou vhodnych aktivit.

. Za jezery po severni ltalii.

. Poznavaci exkurze po pivovarech v Ceské republice.

. Sumava — zajezd spojeny s cykloturistikou a tradi¢nim regionalnim folklérem.

. Informacni cesta do Prahy pro zastupce cestovnich kancelafi.

. Pobytovy zajezd do Recka zamé¥eny na poznavani mistni gastronomie a pamatek.

. Tuzemsky venkovsky pobyt pro rodiny s détmi spojeny s nabidkou aktivit v ramci agroturistiky.
. Zajezd po tuzemskych industridlnich pamatkach.

. Zajezd na jizni Moravu s exkurzi po vinarstvich a nabidkou gastronomickych zazitkd.
. Zimni sportovné poznavaci zajezd do Rakouska.

. Pozndvaci zajezd do Belgie pro seniory.

. Poznavaci zajezd do Spanélska zamé¥eny na neviedni kulina¥Fské zazitky.

. Poznavaci zajezd po nejkrasnéjsich pamatkach UNESCO v Ceské republice.

. Prodlouzeny vikend v Londyné.

. Zajezd do Madarska s navstévou mistnich |azni.

. Letni turistika ve Vysokych Tatrach.
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Témata - ¢innost privodce

Okruhy pro prtivodcovskou €innost:

Trasa A:

23. Okruh €. 1 - Namésti Republiky

24. Okruh €. 2 - Celetna ulice

25. Okruh ¢. 3 - Staroméstské nameésti

26. Okruh €. 4 - Karlova ulice — Klementinum — Kfizovnicka ulice
27. Okruh €. 5 - Karldv most — mostecké véze

28. Okruh ¢. 6 — Mostecka ulice — dolni ¢ast Malostranského namésti
29. Okruh ¢. 7 — Horni ¢ast Malostranského nameésti

30. Okruh ¢. 8 — Maltézské namésti — Lennonova zed — Kampa

Trasa B:
31. Okruh €. 1 — Stanice metra VySehrad — vyhlidka u Nuselského mostu



32. Okruh €. 2 - VySehrad

33. Okruh &. 3 — Bazilika sv. Petra a Pavla — Slavin — Cihelnd brana
34. Okruh ¢. 4 — Vyton — Naplavka

35. Okruh €. 5 — Rasinovo nabrezi

36. Okruh ¢. 6 — Palackého namésti

37. Okruh €. 7 — Jiraskovo namésti

38. Okruh ¢. 8 — Karlovo namésti

Zpusob konani

Kazdy zak si v den praktické maturitni zkousky vylosuje z témat stanovenych feditelem Skoly konkrétni
téma.

Praktickou maturitni zkousku kond Zak v jednom dni, kdy zkouska trva nejdéle 240 minut + 20 minut
prezentace vysledkl zkousky bud' v ucebné nebo v redlném prostredi centra Prahy.

74k zpracovava zadané téma maximalné 240 minut a poté nasleduje prezentace tématu zkugebni
maturitni komisi v délce 20 minut.

65-42-M/02 Cestovni ruch (kombinovana forma vzdélavani)

Témata praktické zkousky

1. To nejlepsi z Toskanska. Umélecké a kulturni dédictvi. Prohlidka po mésté s priivodcem
— Florencie.

. ProdlouZeny wellness vikend v tuzemsku pro dva v cenové relaci do 20 000 K¢.

. Poznavaci zajezd pro odborniky a milovniky vina do Francie.

. Pracovni vikend ve Vidni pro pracovniky Narodni galerie.

. Pozndvaci zajezd za pamatkami UNESCO v Rakousku.

. Zajezd do moravskych lazni pro samoplatce.

. Adaptacni kurz na ¢eskych hordch s nabidkou vhodnych aktivit.

. Za jezery po severni ltalii.

. Pozndvaci exkurze po pivovarech v Ceské republice.

10. Sumava — zajezd spojeny s cykloturistikou a tradiénim regionalnim folklérem.

11. Informacni cesta do Prahy pro zdstupce cestovnich kancelari.

12. Pobytovy zajezd do Recka zaméfeny na poznavani mistni gastronomie a pamatek.
13. Tuzemsky venkovsky pobyt pro rodiny s détmi spojeny s nabidkou aktivit v ramci agroturistiky.
14. Zajezd po tuzemskych industrialnich pamatkach.

15. Zajezd na jizni Moravu s exkurzi po vinarstvich a nabidkou gastronomickych zazitkd.
16. Zimni sportovné poznavaci zajezd do Rakouska.

17. Poznavaci zajezd do Belgie pro seniory.

18. Poznévaci zajezd do Spanélska zaméFeny na neviedni kulinafské zazitky.

19. Poznévaci zajezd po nejkrasnéjsich pamatkach UNESCO v Ceské republice.

20. Prodlouzeny vikend v Londyné.

21. Zajezd do Madarska s navstévou mistnich lazni.

22. Letni turistika ve Vysokych Tatrach.
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Zpusob konani

Kazdy zZak si v den praktické maturitni zkousky vylosuje z témat stanovenych feditelem Skoly konkrétni
téma.

Praktickou maturitni zkousku kona Zak v jednom dni, kdy zkouska trva nejdéle 240 minut + 20 minut
prezentace vysledkl zkousky.

74k zpracovava zadané téma maximalné 240 minut a poté nasleduje prezentace tématu zkugebni
maturitni komisi v délce 20 minut.
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STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Déjiny kultury

(ustni zkouska p¥ed zkudebni maturitni komisi)

65-42-M/02 Cestovni ruch

Témata:
1. Uméni pravéku
2. Uméni starovéku (mimo Recka a Rima)
3. Uméni starovékého Recka
4. Uméni starov&kého Rima
5. Romanska kultura
6. Gotika
7. Renesance v Itdlii
8. Zaalpska renesance a manyrismus
9. Umeéniraného a vrcholného baroka
10. Uméni pozdniho baroka a rokoka
11. Uméni doby klasicismu, empiru a osvicenstvi
12. Romantismus
13. Historizujici styly 19. stoleti
14. Secese
15. Moderni umélecké sméry konce 19. stoleti
16. Moderni umélecké sméry pocatku 20. stoleti
17. Uméni v mezivale¢ném obdobi a v dobé druhé svétové valky v Ceskoslovensku
18. Uméni v mezivadlecném obdobi a v dobé druhé svétové valky v Evropé a ve svété
19. Uméni ve druhé poloviné 20. stoleti v Evropé a ve svété
20. Uméni ve druhé poloviné 20. stoleti v Ceskoslovensku
21. UNESCO v Ceské republice, pamatkova péce
22. UNESCO v Evropé
23. UNESCO ve svété (mimo Evropy)
24, Kulturné-historickd charakteristika hlavniho mésta Prahy a Stfedoceského kraje
25. Kulturné&-historicka charakteristika Ceské republiky

Bezprostiedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousce si Zak jedno téma vylosuje.
PFiprava k ustni zkousce trva 15 minut. Ustni zkougka trva 15 minut.
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STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Chod podniku v praxi
(prakticka zkouska)

64-41-L/51 Podnikani (kombinovana forma vzdélavani)

Témata:

Kazdé jednotlivé téma je slozené ze tii ¢asti. Zak si vylosuje vzdy jedno téma.

1. Téma €. 1 — rozvaha, rozvahové polozky, vysledovka, SWOT analyza, dané

2. Téma ¢. 2 — Uctovani financénich Gcétl, dotaznik, majetek (odpisy)

3. Téma ¢. 3 — uctovani cenin, marketingovy mix (propagace), zasobovaci ¢innosti

4. Téma €. 4 — Uctovani pofizeni zasob materialu, personalni planovani, procentualni vyuziti restaurace
5. Téma ¢. 5 - GCtovani pofizeni zasob zbozi, hodnoceni zaméstnanci, nezaméstnanost,

6. Téma ¢. 6 — UcCtovani zasob (pfevod na sklad, vyskladnéni), optimalizace mzdovych naklad,
monetdrni politika

7. Téma €. 7 — Uctovani prodeje zboZi, materialu, ziskdvani zaméstnancl (inzerce), fiskalni politika

8. Téma ¢. 8 — Uctovani spotieby materidlu, cenin, motivacni dopis a Zivotopis, socialni politika

9. Téma ¢. 9 — uctovani pofizeni a zarazeni majetku (DHM), krizovda komunikace, hruby domaci
produkt

10. Téma ¢. 10 — uctovani dlouhodobého majetku (odpisy), manaZerské dovednosti (osobnost
manazera), bod zvratu

11. Téma €. 11 — uctovani pohledavek a zavazk(i, hodnotici metody (vyzkum), mzdy (vypocet)

12. Téma €. 12 — uctovani nakladl a vynost, marketingovy mix (cena), podnikatelsky plan

13. Téma ¢. 13 — uctovani sluzebni cesty, marketingovy mix (propagace), vypocet dané z pfijmu

14. Téma ¢. 14 — actovani nakupu (faktury pfijaté), marketingovy mix (vyrobek), naklady

15. Téma €. 15 — uctovani prodeje (faktury vydané), odménovani zaméstnancd, zdravotni pojisténi

16. Téma €. 16 — Uctovani DPH na vstupu, pracovni smlouva, socidlni pojisténi

17. Téma €. 17 - uétovani DPH na vystupu, produktivita prace, bankovni soustava

18. Téma ¢. 18 — uctovani odvodl dané ze mzdy, personalni pohovor, zakladatelsky rozpocet

19. Téma ¢. 19 — Uctovani zUcCtovani s institucemi, rozhodovani, personalni obsazeni

20. Téma €. 20 — zuctovani hrubych mezd, planovani, inflace

Zpusob konani

Zaci obdrzi nabidku témat. Bezprostfedné pied zkouskou si zak vylosuje konkrétni zadani z témat
stanovenych reditelem Skoly. Praktickd zkouska je kondna individudlné a Zaci jsou vidy

hodnoceni jednotlivé.

Praktickou maturitni zkousku kona zak v jednom dni. Zkouska trva nejdéle 180 minut + max 20 minut
prezentace vysledkl zkousky.
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STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Ekonomika podniku
(ustni zkouska pred zkuSebni maturitni komisi)
64-41-1/51 Podnikani

Témata pro ustni zkousku:

PwwnNpRE
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11.

12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.

19.

20

Podstata fungovani trzni ekonomiky

Typologie podniku (dle pravni formy, zakladni pojmy, obchodni firma a obchodni rejstrik
Typologie podniku (dle sektord, velikosti, typl vyroby, sdruzeni podnik()

Pravni formy podnikani (podniky jednotlivce - zakladni ustanoveni Zakona o Zivnostenském
podnikani - Zivnostenské podnikani)

Pravni formy podnikani (vznik a zanik podniku)

Pravni formy podnikani (osobni spole¢nosti, kapitalové spolec¢nosti)

Zivot podniku

Finanéni trh

Bankovni soustava

. Zaméstnanci podniku (persondlni cinnost podniku, zdkladni ustanoveni zakoniku prace,

zjisténi potfeby zaméstnanc(l)

Zaméstnanci podniku (ziskavani a vybér zaméstnanct, hodnoceni zaméstnancd, pravni Uprava
mzdy a platu, péce o zaméstnance)

Zaméstnanci podniku (vznik a zanik pracovniho poméru, prava a povinnosti zaméstnance a
zaméstnavatele v pracovnim poméru, bezpecnost a ochrana zdravi pfi prdci, hygiena prace,
poZarni prevence)

Zdravotni a socidlni pojisténi

Danova soustava

Hospodareni podniku

Hospodarska politika statu

Narodni hospodarstvi

Ukazatele narodni hospodarstvi I. (ukazatele urovné narodniho hospodafstvi - hruby domaci
produkt (HDP), hruby narodni produkt (HNP), nezaméstnanost)

Ukazatele narodni hospodarstvi Il. (ukazatele Urovné narodniho hospodafstvi - inflace,
platebni a obchodni bilance)

Evropska unie

Bezprostiedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousSce si Zak jedno téma vylosuje.
Ptiprava k Ustni zkousce trvd 15 minut. Samotnd Ustni zkouska trva 15 minut.



