Priloha ¢. 1 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2023/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Hotelnictvi a cestovni ruch
(pisemna zkouska)

65-42-M/01 Hotelnictvi

Denni forma vzdélavani:
Pisemna zkouska ma podobu didaktického testu s otevienymi a uzavienymi otazkami.

Casovy limit zkousky je 70 minut.

Tématem zkousky je udivo predmétd Hotelovy provoz a Sluiby cestovniho ruchu dle SVP
¢. j. SSGH-SVP-6/20109.

Kombinovana forma vzdélavani:
Pisemna zkouSka ma podobu didaktického testu s otevienymi a uzavienymi otazkami.

Casovy limit zkousky je 70 minut.

Tématem zkousky je u€ivo pfedmétil Hotelovy provoz a Cestovni ruch dle SVP &. j. SSGH-SVP-4/2018.



Priloha €. 2 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2023/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Gastronomie v hotelnictvi
(prakticka zkouska)

65-42-M/01 Hotelnictvi (denni forma vzdélavani)

Témata praktické zkousky:

Zaci pfipravuji a realizuji slavnostni akci - slavnostni pohosténi formou banketu nebo koktejlu na
vylosované téma:

1. Koktejl — Viné Orientu

2. Koktejl — Benelux

3. Koktejl — Den svatého Patrika

4. Koktejl — Den déti!

5. Koktejl — Hokejové mistrovstvi svéta 2023

6. Koktejl — Na vikend do Barcelony

7. Koktejl — Oslava ¢inského Nového roku

8. Koktejl — Laska na kari

9. Koktejl — Karneval v Benatkach

10. Koktejl — Mame radi zvitata! (A proto je nejime)

11. Koktejl — Vzpominame na Karla Gotta

12. Koktejl — Tokijska jizda

13. Koktejl — Setkani poutnikd ze Santiaga de Compostela
14. Koktejl — Navstéva divadla Jary Cimrmana

15. Koktejl — Dary more

16. Banket — Cesko vs Slovensko

17. Banket — Cestujeme po Italii

18. Banket — Je jaro...

19. Banket — Den dik{vzdani

20. Banket — Knedlik nebo nok?

21. Banket — Masterchef Cesko

22. Banket — Dovolend v Recku

23. Banket — Hlavné zdravé!

24. Banket — Galavecere na zlinském filmovém festivalu
25. Banket — Zlata svatba prarodicl

26. Banket — Svatek sv. Huberta

27. Banket — Francie — zemé gurmanu

28. Banket — Vrchni, prchni!

29. Banket — Setkani prezidentl Visegradské ¢tyrky v Budapesti
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. Banket — Slovacko sa nesudi



Zpusob konani

Zaci obdrii nabidku témat. KaZdy 74k si 3 pracovni dny pfed praktickou maturitni zkougkou vylosuje
konkrétni zadani z témat stanovenych reditelem skoly.

Prakticka zkouska muUzZe byt konana individualné, nebo spolecné s vice zaky, Zaci jsou vidy hodnoceni
jednotlivé.

Praktickou maturitni zkousku kona Zak ve dvou dnech. V jednom dni trva zkouska nejdéle 420 minut.

V prvni den praktické maturitni zkousky Zak sestavuje slavnostni menu, normuje pokrmy, pfipravuje
objednavku na suroviny a objednavku na pozadovany inventaf pro banket a kona dalsi pripravné
prace.

Druhy den praktické maturitni zkousky Zak prfipravuje pokrmy dle sestaveného menu, vcetné
prezentace pokrmu, nebo pfipravuje slavnostni tabuli, véetné inventare a vyzdoby, obhajuje sloZitou
obsluhu.



Priloha €. 3 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2023/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.

Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Cizi jazyk

(Anglicky jazyk, Némecky jazyk, Spanélsky jazyk, Rusky jazyk)

(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)

65-42-M/01 Hotelnictvi
65-42-M/02 Cestovni ruch
65-41-L/01 Gastronomie
64-41-L/51 Podnikani
53-41-M/02 Nutri¢ni asistent

Témata pro Ustni zkousku:

1.

© 0NV WN

N R R R R R R R R R R
O W O N OO ULl D WN KL O

Rodina
Cestovani
Bydleni
Kultura
Stravovani
Nakupovani
Sluzby
Zdravi

Sport

. Pfiroda

. Vzdélani

. Zaméstnani

. Média

. Volny cas

. Kazdodenni Zivot

. Mdda

. Lidé a vztahy

. Prazdniny

. Véda a technologie

. Zivot ve mésté a na vesnici

Bezprosttedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousSce si zak jedno téma vylosuje.
Ptiprava k uUstni zkousce trva 15 minut.



Priloha ¢. 4 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2023/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Obcanskopravni zaklad
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)
65-42-M/01 Hotelnictvi
65-42-M/02 Cestovni ruch
65-41-L/01 Gastronomie
64-41-L/51 Podnikani
53-41-M/02 Nutri¢ni asistent

Témata:

Clovék jako jedinec
Clovék a jeho vyvoj
Motivace, potfeby a uéeni
Komunikace
Clovék a spole¢nost
Spolecenské utvary
Struktura spolecnosti
Kultura a ménici se spole¢nost
Vira a naboZenstvi
. Filozofie a jeji otazky
. Klasicka fecka filozofie
. Stfedovéka a renesancni filozofie
. Novoveéka filozofie a filozofie 19. stoleti
. Etika a etiketa
. Stat, statni moc a spolecnost
. Demokracie a nedemokratické systémy
. Politika a politické subjekty
. Volby
. Clovék jako ob&an ¢eského statu
. Zaklady prava
. Pravni ochrana a trestni pravo
. Soukromé pravo
. Evropska integrace
. Globalizace
. Déjinné mezniky 20. stoleti na ¢eském Uzemi
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Bezprosttedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousSce si zak jedno téma vylosuje.
Ptiprava k Ustni zkousce trva 15 minut.



Priloha €. 5 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2023/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Zaklady informacnich a komunikacnich technologii
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)

65-42-M/01 Hotelnictvi
65-42-M/02 Cestovni ruch
65-41-L/01 Gastronomie
64-41-L/51 Podnikani
53-41-M/02 Nutri¢ni asistent

Témata:
1. Historie a vyuZiti PC
. Zakladni pojmy pouZivané ve vypocetni technice
.Von Neumannovo schéma pocitace
. Ergonomie prace na PC + zdsady prace s PC
. Hardware
. Pocitacova sestava
. Vstupni a vystupni zatizeni pocitace
. Bezpecnost na internetu a PC viry
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. Programové vybaveni pocitace
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. Zaklady prace v operacnim systému MS Windows
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. Internet
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. Vyvoj Internetu a Internet v Ceské republice
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. Elektronicka komunikace
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. Prace s textovym editorem MS Word — Zakladni formatovani
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. Prace s textovym editorem — MS Word
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. Prace s tabulkovym procesorem — MS Excel
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. Pokrocilé préace s tabulkovym procesorem — MS Excel
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. Operacni systémy
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. Technologie tisku
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. Pocitacova grafika - rastrova
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. Pocitacova grafika - vektorova
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. Poditacova sit
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. Informacni zdroje a opticka pamétova média

N
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. Datova média

N
Ul

. Prezentace — aplikace pro tvorbu prezentaci — MS PowerPoint

Bezprostfedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousce si zak jedno téma vylosuje.
Pfiprava k uUstni zkousce trva 15 minut.



Priloha ¢. 6 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2023/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Technika obsluhy a sluzeb v hotelu
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)

65-42-M/01 Hotelnictvi

Témata:
1. Rozdéleni inventare na Useku obsluhy
. Formy, zplsoby a systémy obsluhy
. Jidelni listek
. Menu
. Forma nabidky a zpUsoby prodeje ve VS
. Servis ndpoju v provozovnach VS
. Porceldnovy inventdr na Useku obsluhy
. Vyznam hygieny a bezpecnosti prace v provozovnach VS
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. Pravidla zakladani inventare dle menu
10. Sklenény inventdr na Useku obsluhy
11. Pomocny inventar na Useku obsluhy
12. Ptiprava pracovisté na provoz

13. Restaurace — zasady obsluhy a technika obsluhy
14. Pivo

15. Vino

16. Kdva a kavarny

17. Lihoviny

18. Slozita forma obsluhy

19. Michané napoje

20. Specidlni pokrmy

21. Snidané

22. EtdZovd sluzba

23. Banket

24. Raut

25. Obsluha v dopravnich prostredcich

Bezprosttedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousSce si zak jedno téma vylosuje.
Ptiprava k uUstni zkousce trva 15 minut.



Priloha €. 7 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2023/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Gastronomie
(pisemna zkouska)

65-41-L/01 Gastronomie

Denni forma vzdélavani:
Pisemna zkouSka ma podobu didaktického testu s otevienymi a uzavienymi otazkami.

Casovy limit zkousky je 70 minut.

Tématem zkoudky je ucivo predmétli Stolni¢eni, Technologie a Potraviny a vyZiva dle SVP
¢. j. SSGH-SVP-4/20109.

Kombinovana forma vzdélavani:
Pisemna zkouSka ma podobu didaktického testu s otevienymi a uzavienymi otazkami.

Casovy limit zkousky je 70 minut.

Tématem zkoudky je ucivo predmétli Stolni¢eni, Technologie a Potraviny a vyZiva dle SVP
¢. j. SSGH-SVP-6/2018.



Priloha ¢. 8 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2023/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Vyroba a odbyt v gastronomii
(prakticka zkouska)

65-41-L/01 Gastronomie

Témata praktické zkousky:
Praktické realizace slavnostni hostiny:

1. Koktejl — Viné Orientu

2. Koktejl — Benelux

3. Koktejl — Den svatého Patrika

4. Koktejl — Den déti!

5. Koktejl — Hokejové mistrovstvi svéta 2023

6. Koktejl — Na vikend do Barcelony

7. Koktejl — Oslava ¢inského Nového roku

8. Koktejl — Laska na kari

9. Koktejl — Karneval v Benatkach

10. Koktejl — Mame radi zvifata! (A proto je nejime)

11. Koktejl — Vzpominame na Karla Gotta

12. Koktejl — Tokijska jizda

13. Koktejl — Setkani poutnikl ze Santiaga de Compostela
14. Koktejl — Navstéva divadla Jary Cimrmana

15. Koktejl — Dary more

16. Banket — Cesko vs Slovensko

17. Banket — Cestujeme po Italii

18. Banket —Je jaro...

19. Banket — Den diklvzdani

20. Banket —Knedlik nebo nok?

21. Banket — Masterchef Cesko

22. Banket — Dovolend v Recku

23. Banket — Hlavné zdravé!

24. Banket — Galavecefe na zlinském filmovém festivalu
25. Banket — Zlata svatba prarodicu

26. Banket — Svatek sv. Huberta

27. Banket — Francie — zemé gurmanl

28. Banket — Vrchni, prchnil

29. Banket — Setkani prezident(l Visegradské ¢tyrky v Budapesti

. RAUT — Mdme radi Cesko
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Zpusob konani

Zaci obdrii nabidku témat. KaZdy 74k si 3 pracovni dny pfed praktickou maturitni zkougkou vylosuje
konkrétni zadani z témat stanovenych reditelem skoly.

Prakticka zkouska muUzZe byt konana individualné, nebo spolecné s vice zZaky, Zaci jsou vidy hodnoceni
jednotlivé.

Praktickou maturitni zkousku kona Zak ve dvou dnech. V jednom dni trva zkouska nejdéle 420 minut.

V prvni den praktické maturitni zkousky Zak sestavuje slavnostni menu, normuje pokrmy, pfipravuje
objednavku na suroviny a objedndvku na poZadovany inventaf pro slavnostni hostinu nebo raut a
kona dalsi pfipravné prace.

Druhy den praktické maturitni zkousky Zak prfipravuje pokrmy dle sestaveného menu, vcetné
prezentace pokrmd, nebo pripravuje slavnostni tabuli, véetné inventare a vyzdoby, obhajuje sloZitou
obsluhu.



Priloha ¢. 9 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2023/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Ekonomické védy
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)

65-41-L/01 Gastronomie

Témata:

. Pravni Uprava Ucetnictvi, podstata a uloha Gcetnictvi
. Dlouhodoby majetek podniku

. Hospodarsky vysledek — tvorba a déleni
. Mzdové ucetnictvi

. U&etni vykazy

. Financni ucty

. Trzni ekonomika

. Bankovni soustava

. Narodni hospodarstvi

10. Zakladni makroekonomické ukazatele
11. Finan¢éni hospodareni

12. Dafova soustava

13. Hlavni ¢innosti podniku

14. Pravni formy podnikani

15. Marketingovy mix ve sluzbach

16. Marketingovy plan, SWOT analyza

17. Marketingovy vyzkum

18. Segmentace trhu

19. Planovani

20. Organizace a organizovani

21. Manazer, predpoklady pro vykon funkce manazera
22. Komunikace, atributy komunikace

23. Motivace, vedeni lidi

24. Rozhodovani, rozhodovaci proces

25. Kontrola a jeji funkce
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Bezprosttedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousSce si zak jedno téma vylosuje.
Ptiprava k Ustni zkousce trva 15 minut.



Priloha €. 10 k rozhodnuti reditele &.j. SSGH-MZ-2023/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Gastronomie v hotelnictvi
(vypracovani maturitni prace a jeji obhajoba pred zkusebni maturitni komisi)

65-42-M/01 Hotelnictvi (kombinovana forma vzdélavani)

Témata:

NoukwnNPE
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10.
11.
12.
13.
14,
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.

22.

Analyza nabidky teplych napojd a moucnikl ve dvou vybranych kavarnach tradi¢niho typu
Analyza nabidky pohosténi typu ,,Brunch” ve dvou vybranych hotelovych restauracich
Analyza nabidky a Urovné servisu vin ve vybranych restauracich

Analyza obsazenosti restauraci ve vybrané lokalité

Moderni trendy v servisu pokrmU a napojt

Vyuziti mystery shoppingu jako nastroje kontroly poskytovanych sluzeb ve vybraném zatizeni
Prizkum nabidky pokrm( a napojl ve dvou restauracich nabizejicich pokrmy zahranicnich
kuchyni

VyuZitelnost jednotlivych druh(l mas pro pfipravu steak(

Komparace dvou vybranych restauraci zamérujicich se na alternativni stravovani

Organizace dvoudenniho setkani sommelier(i (banket pro 30 osob, vinobrani)

Organizace dvoudenni teambuildingové firemni akce doplnéné rautem pro min. 60 osob
Charakteristika krajovych specialit ve vybrané lokalité

Analyza propagacnich nastroji vybrané spolecnosti

Navrh motivacniho programu pro zaméstnance vybrané spolecnosti

Navrh pro zalozZeni fiktivni firmy

Optimalizace zasob v provozu konkrétniho zavodu

Porovnani produktové nabidky vybranych bank

Pozitiva a negativa alternativniho stravovani

Vyuziti zvéfiny v ndrodni kuchyni

Vyuziti ¢eskych ryb v narodni kuchyni

Vyuzivani lokdlnich surovin ve vybraném regionu (véetné doporuceni restauraci, které lokalni
suroviny v daném regionu vyuzivaji)

Vliv médii (instagram, facebook, twitter, televize, rozhlas) na navstévu a konzumaci napojl a
pokrmi v odbytovych a vyrobnich strediscich

Zadani maturitni prace urci reditel Skoly nejpozdéji 4 mésice pred terminem obhajoby maturitni
prace dle platné legislativy. Zdk ma na vypracovani maturitni prace lhiitu nejméné jeden mésic.
Reditel $koly nejpozdéji 4 mésice pied terminem obhajoby maturitni prace uréi vedouciho maturitni
prace a nejpozdéji jeden mésic pred terminem obhajoby stanovi oponenta maturitni prace. Vedouci a
oponent zpracuji pisemny posudek. Posudky budou predany zakim nejpozdéji 14 dni pred terminem
obhajoby maturitni prace.

Téma a zadani maturitni prace se zachovava i pro opravnou zkousku a nahradni zkousku.

Ptiprava k obhajobé maturitni prace trvd nejméné 5 minut, obhajoba maturitni prace trvd nejméné
15 minut.



Priloha ¢. 11 k rozhodnuti reditele &.j. SSGH-MZ-2023/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Pravo
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)
64-41-L/51 Podnikani

Témata pro Ustni zkousku:
1. Uvod do prava
Pravni normy
Pravni predpisy
Pravni fad
Pravni vztahy a pravni skutec¢nosti
Systém prava a odvétvi prava
Obcanské pravo
Vécna prava, vlastnictvi a spoluvlastnictvi
Dédictvi
. Drzba
. Vécna prava k cizim vécem (vécna bremena)
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. Zastavni pravo a zadrZovaci pravo
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. Zavazkové pravo (definice a obsah zavazku)
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. Zavazkové pravo (vznik a zanik zavazk()
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. Zavazkové pravo (zména a zajisténi zavazk()
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. Pojmenované smlouvy (kupni, darovaci a sménna smlouva; pojistné smlouvy)
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. Pojmenované smlouvy (smlouva o dilo, spotfebitelské smlouvy, smlouva o pUljcce a vypujcce)
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. Pojmenované smlouvy (ndjemni smlouva, smlouva o ubytovani, smlouva o prepravé osob a
nakladl a prikazni smlouva)

19. Odpovédnost za Skody

20. Bezdlvodné obohaceni

Bezprosttedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousSce si zak jedno téma vylosuje.
Ptiprava k Ustni zkousce trva 15 minut.



Priloha ¢. 12 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2023/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Ekonomika a podnikani
(pisemna zkouska)

64-41-L/51 Podnikani

Kombinovana forma vzdélavani:
Pisemna zkouSka ma podobu didaktického testu s otevienymi a uzavienymi otazkami.
Casovy limit zkousky je 70 minut.

Tématem zkousky je udivo pfedmétd Ekonomika podniku, Management, Marketing a Uéetnictvi dle
SVP &. j. SSGH-SVP-5/2020.



Priloha ¢. 13 k rozhodnuti reditele &.j. SSGH-MZ-2023/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik
Chod podniku v praxi

(vypracovani maturitni prace a jeji obhajoba pred zkusebni maturitni komisi)

64-41-L/51 Podnikani

Témata:

1
2
3
4.
5
6

Marketingovy mix

Pojem managementu ve firmé — personalni fizeni
Podnikatelsky plan

Finan¢ni fizeni podniku

Financni trhy

Ukazatele narodniho hospodarstvi

Konkrétni zadani maturitni prace urci reditel Skoly nejpozdéji 4 mésice pred terminem obhajoby
maturitni prace dle platné legislativy. Zdk ma na vypracovani maturitni prace lhGitu nejméné jeden
mésic. Reditel $koly nejpozdéji 4 mésice pred terminem obhajoby maturitni prace uréi vedouciho
maturitni prace a nejpozdéji jeden mésic pred terminem obhajoby stanovi oponenta maturitni prace.
Vedouci a oponent zpracuji pisemny posudek. Posudky budou predany zaklm nejpozdéji 14 dni pred
terminem obhajoby maturitni prace.

Téma a zaddni maturitni prace se zachovava i pro opravnou zkousku a nahradni zkousku.

Priprava k obhajobé maturitni prace trvd nejméné 5 minut, obhajoba maturitni prace trvd nejméné
15 minut.
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STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Cestovni ruch a privodcovstvi
(pisemna zkouska)

65-42-M/02 Cestovni ruch

Denni forma vzdélavani:
Pisemna zkouska ma podobu didaktického testu s otevienymi a uzavienymi otazkami.
Casovy limit zkougky je 70 minut.

Tématem zkousky je ucivo predmétl Cestovni ruch, Dé&jiny kultury, Zemépis cestovniho ruchu a
Sluzby cestovniho ruchu dle SVP €. j. SSGH-SVP-6/2019.

Kombinovana forma vzdélavani:
Pisemna zkouska ma podobu didaktického testu s otevienymi a uzavienymi otazkami.
Casovy limit zkousky je 70 minut.

Tématem zkousky je ucivo predmétl Sluzby cestovniho ruchu, Déjiny kultury a Zemépis cestovniho
ruchu dle SVP &. j. SSGH-SVP-5/2018.
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Cinnost cestovni kancelaie
(prakticka zkouska)

65-42-M/02 Cestovni ruch

Témata praktické zkousky
1. To nejlepSi z Toskanska. Wiacke a kulturni &dictvi. Prohlidka po #st s pivodcem

— Florencie.

2. Vikend vRimg. Prohlidka nista s pivodcem.

3. Romanticky vikend pro par v #&. Prohlidka nista s piivodcem.

4. To nejlepSi z Provence. Prohlidka po vybranéssiis pitivodcem.

5. Poznavaci zajezd pro odborniky a milovniky \dieaFrancie. Exkurze po vinnych oblastech.
Prohlidka po vybraném #até s pivodcem.

6. Vikend ve Vidni. Prohlidka #sta s pitvodcem.

7. Sportove-rekre&ni pobyt v Salcbursku. Prohlidkag¢sta s pitvodcem zaréfena na paméatky
UNESCO.

8. Zajezd do zapadeského lazgského trojuhelniku — lazeka turistika pro seniory. Prohlidka
vybraného nssta s pitvodcem.

9. Teambuildingovy pobyt né&eskych horach s nabidkou vhodnych aktivit. Profdiditbraného
mésta s piivodcem.

10. Poznavaci zajezd po kulturnich #rqgnich pamatkach Vysmy. Prochazka po vybraném
mésté s pivodcem.

11. Vanoce v KruSnych horach pro rodiny &nai. NavStva vanéniho trhu a prohlidka #ésta
S privodcem.

12. Odbornéa exkurze po malych i velkych pivovaredhechach. Prochazka pro vybranérss

S prtivodcem.

13. Domazlicko —€tytdenni zajezd spojeny s cykloturistikou a téadin regionalnim folklorem.
Prochazka po vybranémeést s pivodcem.

14. Golfovy zajezd na severni Moravu s nabidkodoggth Hist'. Prochazka po vybranémesg

S privodcem.

15. Tridenni informani cesta do Prahy pro zastupce cestovnich kaicgl&addana
touroperatorem. Prohlidka Prahy syidcem.

16. Pobytovy zajezd d®ecka zameny na mistni gastronomii. Prohlidka vybranéhésta
S privodcem.

17. Poznéavaci zajezd se z#anim na dark tourism ¢echach — dvoudenni 3kolni exkurze pro
stredoskolaky. Prochdzka po vybranérgstti s ptivodcem.



18. Venkovsky pobyt pro rodiny <tni spojeny s nabidkou aktivit v ramci agroturigtik
Prohlidka vybraného é&sta s pitvodcem.

19. Poznej své hlavnigsto. Vikendovy pobyt v P raze. Prohlidka Prapyisodcem.

20. Poznéavaci zajezd se zgamim na dark tourism v zahrani Prohlidka vybraného &ata
S privodcem.

21. Zajezd po industrialnich pamatkach s exkumdhRdka vybraného gsta s pitlvodcem.

22. Z4jezd na jizni Moravu s exkurzi po Jistzich a nabidkou gastronomickych zéaiitk
Prohlidka vybraného &sta s pitvodcem.

23. Sportovné poznavaci zajezd do Svycarska spojeny s ochutnavkou mistnich specialit. Prohlidka
vybraného mésta s privodcem.

24. Poznavaci zajezd do Beneluxu pro seniory. Prohlidka vybraného mésta s privodcem.

25. Pobytovy zajezd do Spanélska zaméFeny na neviedni kulinafské zazitky. Prohlidka vybraného
mésta s prlivodcem.

26. Tridenni $kolni exkurze po nejkrasnéjsich pamatkach UNESCO v Ceské republice. Prohlidka
vybraného mésta s privodcem.

27. Poznavaci zajezd za exotickymi zazitky do Dubaje. Prohlidka mésta s prlivodcem.

28. Vikend v Londyné. Prohlidka mésta s privodcem.

29. Zajezd do Madarska s navstévou mistnich lazni. Prohlidka mésta s privodcem.

30. Zajezd do Rakouska spojeny s navstévou pivniho festivalu. Prohlidka vybraného mésta

s privodcem.

Zpusob konani

Kazdy zak si v den praktické maturitni zkousky vylosuje z témat stanovenych rfeditelem Skoly konkrétni téma.
Praktickou maturitni zkousku kona zak v jednom dni, kdy zkouska trva nejdéle 420 minut.

74k zpracovava zadané téma maximalné 240 minut a poté nésleduje prezentace tématu zkudebni maturitni
komisi v délce 20 minut.
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Déjiny kultury

(ustni zkouska pFed zkudebni maturitni komisi)

65-42-M/02 Cestovni ruch

Témata:

Uméni pravéku

Umeéni starovéku (mimo Recka a Rima)

Uméni starovékého Recka

Uméni starovékého Rima

Romanska kultura

Gotika

Renesance v Italii

Zaalpska renesance a manyrismus

Uméni raného a vrcholného baroka

10. Uméni pozdniho baroka a rokoka

11. Uméni doby klasicismu, empiru a osvicenstvi

12. Romantismus

13. Historizujici styly 19. stoleti

14. Secese

15. Moderni umélecké sméry konce 19. stoleti

16. Moderni umélecké sméry pocatku 20. stoleti

17. Uméni v mezivaleéném obdobi a v dobé druhé svétové vélky v Ceskoslovensku
18. Uméni v mezivalecném obdobi a v dobé druhé svétové valky v Evropé a ve svété
19. Uméni ve druhé poloviné 20. stoleti v Evropé a ve svété

20. Uméni ve druhé poloviné 20. stoleti v Ceskoslovensku

21. UNESCO v Ceské republice, pamatkova péce

22. UNESCO v Evropé

23. UNESCO ve svété (mimo Evropy)

24. Kulturné-historicka charakteristika hlavniho mésta Prahy a Stfedoceského kraje
25. Kulturné-historickd charakteristika Ceské republiky

LN WNE

Bezprostfedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousce si zak jedno téma vylosuje.
Pfiprava k uUstni zkousce trva 15 minut.
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Cinnost cestovni kancelaie

(vypracovani maturitni prace a jeji obhajoba pfed maturitni zkuSebni komisi)

65-42-M/02 Cestovni ruch (kombinovana forma vzdélavani)

Témata:

1. Lazné pro samopldtce na Moravé — tydenni relaxace a aktivni odpocinek

2. Lazné pro samoplatce v Cechach — tydenni relaxace a aktivni odpocinek

3. Domatzlicko — ¢tyfdenni zajezd spojeny s gastronomickymi zazitky, cykloturistikou a tradi¢nim

regionalnim folklérem
4 Viden — pfiprava tridenni pracovni cesty s kulturnim programem béhem pobytu
5 Nejkrasnéjsi kulturni a prirodni pamatky Olomouckého kraje — ¢tyfdenni poznavaci zajezd
6. Vanoce na Sumavé — pétidenni zimni zajezd pro sportovné zalozené rodiny s détmi
7 Za zébavou a neviednimi kulinaFskymi zazitky v jiznim Spanélsku — osmidenni zahraniéni zajezd
8 Za poznavanim a kulinaFskymi zazitky do Recka — tydenni zahraniéni zajezd
9. ,Poohfim na vodé i pésky” — pétidenni zdjezd v rdmci domaciho CR
10. Krajem Aloise Jiraska — dvoudenni skolni exkurze pro stfedoskolaky i milovniky ceské literatury
11.  Svycarsko — pétidenni sportovné pozndvaci zajezd spojeny s ochutnavkou mistnich specialit
12. Organizace tfidenniho setkani odbornik( cestovniho ruchu jako soucast produktu MICE
13. Odbornd exkurze po malych i velkych pivovarech v Cechach — tfidenni akce pro studenty
gastronomie
14. Po stopach dark turismu — étyfdenni poznavaci zajezd v rdmci domdaciho cestovniho ruchu
15. Po stopach dark turismu — étyfdenni poznavaci zajezd v rdmci Evropy

Zadani maturitni prace urci reditel skoly nejpozdéji 4 mésice pred terminem obhajoby maturitni
prace dle platné legislativy. Zdk mda na vypracovani maturitni prace lh(tu nejméné jeden mésic.
Reditel $koly nejpozdéji 4 mésice pred terminem obhajoby maturitni prace urci vedouciho maturitni
prace a nejpozdéji jeden mésic pred terminem obhajoby stanovi oponenta maturitni prace. Vedouci a
oponent zpracuji pisemny posudek. Posudky budou predany Zzakiim nejpozdéji 14 dni pred terminem
obhajoby maturitni prace.

Téma a zaddni maturitni prace se zachovava i pro opravnou zkousku a nahradni zkousku.

Priprava k obhajobé maturitni prace trvd nejméné 5 minut, obhajoba maturitni prace trvd nejméné
15 minut.
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Ekonomika podniku
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)
64-41-L/51 Podnikani

Témata pro Ustni zkousku:

PwNPE

0N,

11.

12.

13.
14,
15.
16.
17.
18.

19.

20

Podstata fungovani trzni ekonomiky

Typologie podnikl (dle pravni formy, zakladni pojmy, obchodni firma a obchodni rejstfik
Typologie podnikl (dle sektor(, velikosti, typl vyroby, sdruzeni podnik)

Pravni formy podnikani (podniky jednotlivce - zdkladni ustanoveni Zakona o Zivnostenském
podnikani - Zivnostenské podnikani)

Pravni formy podnikani (vznik a zanik podniku)

Pravni formy podnikani (osobni spolec¢nosti, kapitalové spolecnosti)

Zivot podniku

Financni trh

Bankovni soustava

. Zaméstnanci podniku (personaini ¢innost podniku, zakladni ustanoveni zakoniku prace,

zjisténi potfeby zaméstnancu)

Zameéstnanci podniku (ziskdvani a vybér zaméstnancl, hodnoceni zaméstnancl, pravni
Uprava mzdy a platu, péce o zaméstnance)

Zameéstnanci podniku (vznik a zanik pracovniho poméru, prava a povinnosti zaméstnance a
zaméstnavatele v pracovnim poméru, bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci, hygiena prace,
pozarni prevence)

Zdravotni a socialni pojisténi

Darnova soustava

Hospodareni podniku

Hospodarska politika statu

Narodni hospodarstvi

Ukazatele narodni hospodarstvi |. (ukazatele drovné narodniho hospodarstvi - hruby domaci
produkt (HDP), hruby narodni produkt (HNP), nezaméstnanost)

Ukazatele narodni hospodarstvi Il. (ukazatele Urovné narodniho hospodarstvi - inflace,
platebni a obchodni bilance)

Evropska unie

Bezprostfedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousce si zak jedno téma vylosuje.
Pfiprava k uUstni zkousce trva 15 minut.
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Poskytovani nutricni péce
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)
53-41-M/02 Nutri¢ni asistent

Témata pro Ustni zkousku:

1. Onemocnéni dutiny Ustni, hltanu a jicnu (parodontdza, zanéty, soor, gastroesofagealni reflux,
oesophagitis, karcinom, dysfagie). MoZnosti mechanické Upravy stravy.

2. Onemocnéni Zaludku a dvanactniku (pepticky vied Zaludku a duodena, akutni a chronicka gastritis,
tumor Zaludku). Potraviny a pokrmy podporujici/tlumici Zaludeéni sekreci.

3. Onemocnéni stfeva (funkéni stfevni dyspepsie, drazdivy tracnik, poruchy stfevni pasaze - zacpa a
prajem, divertikuldza vs. divertikulitida). VIaknina a jeji vyznam ve vyZiveé.

4. Nespecifické stfevni zanéty (M. Crohn, ulcerosni kolitis, endoskopické vysetrovaci metody). Obaly
potravin — povinné udaje dle legislativy.

5. Nadorova onemocnéni tlustého stfeva (kolorektalni karcinom - projevy, diagnostika, lécba,
prevence). Stomie (ileostomie, kolostomie). Pridatné latky v potravinach.

6. Onemocnéni jater, onemocnéni Zlu¢niku a ZluCovych cest (funkce jater, jaterni encefalopatie,
jaterni selhani, zanéty, lithidza - Zluéniku a ZluCovych cest). Tuky vhodné pro jednotlivé kulinarni
Upravy.

7. Onemocnéni pankreatu (funkce pankreatu, akutni a chronicka pankreatitis, karcinom pankreatu).
Alkohol.

8. Diabetes mellitus - obecné, Diabetes mellitus 1. typu a 2. typu — rozdily v Iécbé jednotlivych typU
diabetu. Sacharidy vs. cukry ve vyzivé.

9. Potravinové alergie a intolerance (celiakie, laktézova intolerance, potravinové alergie, eliminacéni
dieta). Mléko a mlécné vyrobky — vyznam ve vyZiveé.

10. Metabolické poruchy (metabolicky syndrom, obezita, dna, dyslipidémie). VyZivova doporuceni
pro obyvatelstvo CR.

11. Onemocnéni kardiovaskuldrniho systému (hypertenze, aterosklerdza, ischemickd choroba
srdecni, infarkt myokardu, srdeé¢ni selhani). Sdl a sodik ve vyZivé, zdroje.

12. Lécebna vyZiva u onemocnéni ledvin a mocovych cest (ledvinové kameny, glomerulosklerdza,
glomerulonefritida, diabeticka nefropatie, chronicka rendlni insuficience, selhani ledvin). Pitny rezim
u zdravé populace.

13. Onemocnéni plic a dychacich cest (onemocnéni hornich cest dychacich, pneumonie, astma
bronchiale, CHOPN, rakovina plic, cysticka fibrdza, TBC). Potraviny pro zvlastni vyZivu.

14. Geriatrie (fyziologické aspekty stari, nutricni strategie u senior(l v kritickém stavu). Faktory
ovliviujici stravitelnost potravin a pokrm.

15. VyZiva v onkologii (hodnoceni nutricniho stavu onkologicky nemocnych, mozZnosti nutri¢ni
intervence). Energeticka a biologicka hodnota stravy.

16. Lécebna vyziva v neurologii (cévni mozkova prihoda, Alzheimerova choroba, ALS, RS,
Parkinsonova choroba, Myastenia gravis, neurotraumata). N-3 (omega 3) mastné kyseliny — vyznam
ve vyZivé, zdroje.

17. LéCebna vyziva v psychiatrii (poruchy spojené s odmitanim stravy, poruchy spojené s narusenim
nékteré z psychickych funkci — intelektu, vliv psychofarmak na nutri¢ni stav). Specifika vyzivy
dospivajicich.



18. Lécebnd vyiiva u onemocnéni pohybového systému (osteopenie, osteopordza, artritidy,
sklerodermie, lupus). Vapnik — vyznam ve vyzivé, zdroje.

19. Zasady vyzivy v téhotenstvi. LéCebna vyziva u téhotenskych komplikaci (nutri¢ni deficity béhem
téhotenstvi, anémie, nadmérny/nedostate¢ny narGst télesné hmotnosti téhotné Zeny,
gastrointestinalni obtiZe spojené s téhotenstvim). Kyselina listova.

20. Zasady vyZivy kojencl a batolat. VyZiva nemocného ditéte (novorozenec s nizkou porodni
hmotnosti, vyhody kojeni, nemoci détského véku — specifika |écebné vyZivy). Matefské vs. kravské
mléko.

Doporucené schéma pro vypracovani otazek:

. dietni opatfeni, rady nutri¢niho asistenta
. informace k doplnujicimu tématu (pripadné jejich zaclenéni do vyse uvedeného schématu)

1. definice onemocnéni

2. pfic¢iny — etiologie

3. priznaky — klinicky obraz
4. diagnostika

5. 1é¢ba

6. prevence

7

8

Bezprosttedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousSce si zak jedno téma vylosuje.
Ptiprava k Ustni zkousce trva 15 minut.
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Nutricni a dietologicka péce
(prakticka zkouska)
53-41-M/02 Nutri¢ni asistent

Témata:

Zpusob konani:
Prakticka maturitni zkouska se sklada ze dvou ¢asti.

1. &ast:

Zpracovani nutricni dokumentace. Vytvoreni praktickych doporuceni, zpracovani 3denniho
vzorového jidelniho planu, normovani vybranych pokrm( (vcetné technologickych postupl) a
propocet energetické a biologické hodnoty stravy na zakladé predem stanovené diety (konkrétni
nutri¢ni parametry).

2. Cast:
Ustni obhajoba a edukace v ramci zajisténi odpovidajici nutriéni péce.

Okruh témat
1. Edukace ajidelni plan pro pacienta s kardiovaskularnim onemocnénim

2. Edukace ajidelni plan pro pacienta s onemocnénim gastrointestinalniho traktu
3. Edukace pacienta a jidelni plan pro pacienta s onemocnénim jater

4. Edukace pacienta a jidelni plan pro pacienta s onemocnénim Zluéniku

5. Edukace pacienta a jidelni plan pro pacienta s onemocnénim pankreatu
6. Edukace pacienta a jidelni plan pro pacienta s onemocnénim ledvin

7. Edukace pacienta a jidelni plan pro pacienta s Diabetes mellitus

8. Edukace pacienta a jidelni plan pro pacienta s nddorovym onemocnénim
9. Edukace pacienta a jidelni plan pro pacienta s endokrinnim onemocnénim
10. Edukace pacienta a jidelni plan pro obézniho pacienta

11. Edukace pacienta a jidelni plan pro pacienta s rizikem malnutrice

12. Edukace pacienta a jidelni plan pro pacienta s dyslipidémii

13. Edukace pacienta a jidelni plan pro pacienta po infarktu myokardu

14. Edukace pacienta a jidelni plan pro pacienta po transplantaci ledviny

15. Edukace pacienta a jidelni plan pro pacienta na dialyze

Zpusob konani

Zaci obdrii nabidku témat. Kazdy 7ak si v den praktické zkousky t&sné pred jejim zahdjenim vylosuje
konkrétni zaddni z témat stanovenych feditelem skoly.

Prakticka zkouska muizZe byt konana individudlné, nebo spolec¢né s vice zZaky, Zaci jsou vidy hodnoceni
jednotlivé.

Praktickou maturitni zkousku kona Zak v jednom dni nejdéle 420 minut.



