Priloha €. 1 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2021/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Hotelnictvi a cestovni ruch
(pisemna zkouska)

65-42-M/01 Hotelnictvi

Denni forma vzdélavani:
Pisemna zkouska ma podobu didaktického testu.
Casovy limit zkousky je 60 minut.

Tématem zkousky je ucivo predmétli Hotelovy provoz, Cestovni ruch a Sluzby cestovniho ruchu dle

SVP &. j. SSGH-SVP-4/2013.

Kombinovana forma vzdélavani:
Pisemna zkousSka ma podobu didaktického testu.
Casovy limit zkousky je 60 minut.

Tématem zkousky je u€ivo pfedmétil Hotelovy provoz a Cestovni ruch dle SVP &. j. SSGH-SVP-2/2017.



Priloha ¢. 3 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2021/001

STREDNIi SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.

Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Cizi jazyk

(Anglicky jazyk, Némecky jazyk, Spanélsky jazyk, Rusky jazyk)

(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)

65-42-M/01 Hotelnictvi
65-42-M/02 Cestovni ruch
65-41-L/01 Gastronomie
65-41-L/51 Gastronomie
64-41-L/51 Podnikani

Témata:
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Rodina
Cestovani
Bydleni
Kultura
Stravovani
Nakupovani
Sluzby
Zdravi

Sport

. Pfiroda

. Vzdélani

. Zaméstnani
. Média

. Volny ¢as

. Kazdodenni Zivot
. Mdda

. Lidé a vztahy
. Prazdniny

. Véda a technologie

. Zivot ve mésté a na vesnici

74k si bezprostfedné pred zkougkou jedno téma vylosuje.



Priloha €. 4 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2021/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Obcanskopravni zaklad
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)
65-42-M/01 Hotelnictvi
65-42-M/02 Cestovni ruch
65-41-L/01 Gastronomie
65-41-L/51 Gastronomie
64-41-L/51 Podnikani

Témata:

Clovék jako jedinec
Clovék a jeho vyvoj
Motivace, potieby a uceni
Komunikace
Clovék a spole¢nost
Spolecenské utvary
Struktura spolecnosti
Kultura a ménici se spole¢nost
Vira a nabozZenstvi
. Filozofie a jeji otazky
. Klasicka fecka filozofie
. Stfedovéka a renesancni filozofie
. Novovéka filozofie a filozofie 19. stoleti
. Etika a etiketa
. Stat, statni moc a spolecnost
. Demokracie a nedemokratické systémy
. Politika a politické subjekty
. Volby
. Clovék jako ob¢&an ¢eského statu
. Zaklady prava
. Pravni ochrana a trestni pravo
. Soukromé pravo
. Evropska integrace
. Globalizace
. Déjinné mezniky 20. stoleti na ¢eském Uzemi
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Priloha €. 5 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2021/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Zaklady informacnich a komunikacnich technologii
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)

65-42-M/01 Hotelnictvi
65-42-M/02 Cestovni ruch
65-41-L/01 Gastronomie
65-41-L/51 Gastronomie
64-41-L/51 Podnikani

Témata:
1. Historie a vyuZiti PC
. Zakladni pojmy pouZivané ve vypocetni technice
.Von Neumannovo schéma pocitace
. Ergonomie prace na PC + zdsady prace s PC
. Hardware
. Pocitacova sestava
. Vstupni a vystupni zatizeni pocitace
. Bezpecnost na internetu a PC viry
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. Programové vybaveni pocitace
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. Zaklady prace v operacnim systému MS Windows
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. Internet

[
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. Vyvoj Internetu a Internet v Ceské republice
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. Elektronicka komunikace
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. Prace s textovym editorem MS Word — Zakladni formatovani

[
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. Prace s textovym editorem — MS Word
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. Prace s tabulkovym procesorem — MS Excel
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. Pokrocilé préace s tabulkovym procesorem — MS Excel
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. Operacni systémy
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. Technologie tisku

N
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. Pocitacova grafika - rastrova
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. Pocitacova grafika - vektorova

N
N

. Poditacova sit

N
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. Informacni zdroje a opticka pamétova média

N
N

. Datova média

N
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. Prezentace — aplikace pro tvorbu prezentaci — MS PowerPoint



Priloha €. 6 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2021/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Technika obsluhy a sluZeb v hotelu
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)

65-42-M/01 Hotelnictvi

Témata:
1. Rozdéleni inventare na Useku obsluhy
. Formy, zplsoby a systémy obsluhy
. Jidelni listek
. Menu
. Forma nabidky a zpUsoby prodeje ve VS
. Servis ndpoju v provozovnach VS
. Porceldnovy inventdr na Useku obsluhy
. Vyznam hygieny a bezpecnosti prace v provozovnach VS
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. Pravidla zakladani inventare dle menu
10. Sklenény inventdr na Useku obsluhy
11. Pomocny inventar na Useku obsluhy
12. Ptiprava pracovisté na provoz

13. Restaurace — zasady obsluhy a technika obsluhy
14. Pivo

15. Vino

16. Kdva a kavarny

17. Lihoviny

18. Slozita forma obsluhy

19. Michané napoje

20. Specidlni pokrmy

21. Snidané

22. EtdZovd sluzba

23. Banket

24. Raut

25. Obsluha v dopravnich prostfedcich



Priloha ¢. 7 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2021/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Gastronomie
(pisemna zkouska)

65-41-L/01 Gastronomie

Denni forma vzdélavani:
Pisemna zkouska ma podobu didaktického testu.
Casovy limit zkougky je 60 minut.

Tématem zkougky je ucivo predmétl Stolni¢eni, Technologie a Potraviny a vyZiva dle SVP
&. j. SSGH-SVP-3/2013.

Kombinovana forma vzdélavani:
Pisemna zkouska ma podobu didaktického testu.
Casovy limit zkougky je 60 minut.

Tématem zkougky je ucivo predmétl Stolni¢eni, Technologie a Potraviny a vyZiva dle SVP
&. j. SSGH-SVP-1/2017.



Priloha ¢. 9 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2021/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Ekonomickeé v édy
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)

65-41-L/01 Gastronomie

Témata:

. Pravni Uprava Ucetnictvi, podstata a uloha Gcetnictvi
. Dlouhodoby majetek podniku

. Hospodarsky vysledek — tvorba a déleni
. Mzdové ucetnictvi

. U¢etni vykazy

. Finanéni acty

. Trzni ekonomika

. Bankovni soustava

. Narodni hospodarstvi

10. Zakladni makroekonomické ukazatele
11. Finan¢éni hospodareni

12. Dafova soustava

13. Hlavni ¢innosti podniku

14. Pravni formy podnikani

15. Marketingovy mix ve sluzbdch

16. Marketingovy plan, SWOT analyza

17. Marketingovy vyzkum

18. Segmentace trhu

19. Planovani

20. Organizace a organizovani

21. Manazer, predpoklady pro vykon funkce manazera
22. Komunikace, atributy komunikace

23. Motivace, vedeni lidi

24. Rozhodovani, rozhodovaci proces

25. Kontrola a jeji funkce
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Priloha €. 10 k rozhodnuti reditele &.j. SSGH-MZ-2021/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Hotelovy provoz

(pisemna zkouska)

65-41-L/51 Gastronomie

Dalkova forma vzdélavani:
Pisemna zkousSka ma podobu didaktického testu.
Casovy limit zkougky je 60 minut.

Tématem zkousky je u€ivo pfedmétu Hotelovy provoz dle SVP &. j. SSGH-SVP-2/2014.



Priloha ¢. 11 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2021/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Gastronomie
(vypracovani maturitni prace a jeji obhajoba pred zkusebni maturitni komisi)

65-41-L/51 Gastronomie

Témata:
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10.
11.
12.

Analyza nabidky teplych ndpoji a moucnik(i ve dvou vybranych kavarnach tradi¢niho typu
Analyza nabidky pohosténi typu ,,Brunch” ve dvou vybranych hotelovych restauracich
Analyza nabidky a Urovné servisu vin ve vybranych restauracich

Analyza obsazenosti restauraci ve vybrané lokalité

Moderni trendy v servisu pokrmU a ndpojt

Vyuziti mystery shoppingu jako nastroje kontroly poskytovanych sluzeb ve vybraném zatizeni

Prizkum nabidky pokrm( a napoji ve dvou restauracich nabizejicich pokrmy zahraniénich
kuchyni

VyuZitelnost jednotlivych druh(l mas pro pfipravu steakd

Komparace dvou vybranych restauraci zamérujicich se na alternativni stravovani
Organizace dvoudenniho setkani sommelier( (banket pro 30 osob, vinobrani)
Organizace dvoudenni teambuildingové firemni akce doplnéné rautem pro min. 60 osob

Charakteristika krajovych specialit ve vybrané lokalité

Zadani maturitni prace urci reditel skoly nejpozdéji 4 mésice pred terminem obhajoby maturitni
prace dle platnych pravnich predpis(. Zdk ma na vypracovani maturitni prace lh(tu nejméné jeden
mésic. Reditel $koly nejpozdéji 4 mésice pred terminem obhajoby maturitni prace uréi vedouciho
maturitni prace a nejpozdéji jeden mésic pred terminem obhajoby stanovi oponenta maturitni prace.
Vedouci a oponent zpracuji pisemny posudek. Posudky budou predany zaklm nejpozdéji 14 dni pred
terminem obhajoby maturitni prace. Priprava k obhajobé maturitni prace trvd nejméné 5 minut,
obhajoba maturitni prace trva 15 minut.



Priloha €. 12 k rozhodnuti reditele &.j. SSGH-MZ-2021/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Ekonomika a podnikani
(pisemna zkouska)

64-41-L/51 Podnikani

Dalkova forma vzdélavani:
Pisemna zkouska ma podobu didaktického testu.
Casovy limit zkougky je 60 minut.

Tématem zkousky je ucivo predmétd Ekonomika podniku, Management a marketing, Ucetnictvi dle
SVP &. j. SSGH-SVP-1/2014.

Tématem zkousky je ucivo predmétd Ekonomika podniku, Management, Marketing a Uéetnictvi dle
SVP &. j. SSGH-SVP-9/20109.

Kombinovana forma vzdélavani:
Pisemna zkouSka ma podobu didaktického testu.
Casovy limit zkousky je 60 minut.

Tématem zkousky je udivo pfedmétd Ekonomika podniku, Management, Marketing a Uéetnictvi dle
SVP &. j. SSGH-SVP-7/20109.



Priloha €. 13 k rozhodnuti reditele &.j. SSGH-MZ-2021/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik
Chod podniku v praxi

(vypracovani maturitni prace a jeji obhajoba pred zkusebni maturitni komisi)

64-41-1/51 Podnikani

Témata:
Marketingovy mix
Pojem managementu ve firmé — personalni fizeni

Podnikatelsky plan

1

2

3

4. Financni fizeni podniku
5. Financni trhy

6

Ukazatele narodniho hospodarstvi

Zadani maturitni prace urci rfeditel skoly nejpozdéji 4 mésice pred terminem obhajoby maturitni
prace dle platné legislativy. Zdk ma na vypracovani maturitni prace lhitu nejméné jeden mésic.
Reditel $koly nejpozdéji 4 mésice pred terminem obhajoby maturitni prace urci vedouciho maturitni
prace a nejpozdéji jeden mésic pred terminem obhajoby stanovi oponenta maturitni prace. Vedouci a
oponent zpracuji pisemny posudek. Posudky budou predany Zzakiim nejpozdéji 14 dni pred terminem
obhajoby maturitni prace. Priprava k obhajobé maturitni prace trvd nejméné 5 minut, obhajoba
maturitni prace trva nejdéle 15 minut.



Priloha ¢. 14 k rozhodnuti reditele &.j. SSGH-MZ-2021/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Cestovni ruch a privodcovstvi
(pisemna zkouska)

65-42-M/02 Cestovni ruch

Denni forma vzdélavani:
Pisemna zkouska ma podobu didaktického testu.
Casovy limit zkougky je 60 minut.

Tématem zkousky je ucivo predmétl Cestovni ruch, Prlvodcovské sluzby, Déjiny kultury a Sluzby
cestovniho ruchu dle SVP €. j. SSGH-SVP-5/2013.

Kombinovana forma vzdélavani:
Pisemna zkouska ma podobu didaktického testu.
Casovy limit zkousky je 60 minut.

Tématem zkousky je ucivo predmétl Sluzby cestovniho ruchu, Déjiny kultury a Zemépis cestovniho
ruchu dle SVP &. j. SSGH-SVP-3/2017.



Priloha ¢. 16 k rozhodnuti reditele &.j. SSGH-MZ-2021/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Déjiny kultury

(ustni zkouska pFed zkudebni maturitni komisi)

65-42-M/02 Cestovni ruch

Témata:

Uméni pravéku

Umeéni starovéku (mimo Recka a Rima)

Uméni starovékého Recka

Uméni starovékého Rima

Romanska kultura

Gotika

Renesance v Italii

Zaalpska renesance a manyrismus

Uméni raného a vrcholného baroka

10. Uméni pozdniho baroka a rokoka

11. Uméni doby klasicismu, empiru a osvicenstvi

12. Romantismus

13. Historizujici styly 19. stoleti

14. Secese

15. Moderni umélecké sméry konce 19. stoleti

16. Moderni umélecké sméry pocatku 20. stoleti

17. Uméni v mezivaleéném obdobi a v dobé druhé svétové vélky v Ceskoslovensku
18. Uméni v mezivalecném obdobi a v dobé druhé svétové valky v Evropé a ve svété
19. Uméni ve druhé poloviné 20. stoleti v Evropé a ve svété

20. Uméni ve druhé poloviné 20. stoleti v Ceskoslovensku

21. UNESCO v Ceské republice, pamatkova péce

22. UNESCO v Evropé

23. UNESCO ve svété (mimo Evropy)

24. Kulturné-historicka charakteristika hlavniho mésta Prahy a Stfedoceského kraje
25. Kulturné-historickd charakteristika Ceské republiky
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Priloha ¢. 17 k rozhodnuti reditele &.j. SSGH-MZ-2021/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Cinnost cestovni kancelaie

(vypracovani maturitni prace a jeji obhajoba pfed maturitni zkuSebni komisi)

65-42-M/02 Cestovni ruch (kombinovana forma vzdélavani)

Témata:
1. Lazné pro samopldtce na Moravé — tydenni relaxace a aktivni odpocinek
2. Domatzlicko — ctyfdenni zajezd spojeny s gastronomickymi zazitky, cykloturistikou a tradi¢nim

regionalnim folklérem

Bratislava, Viden — pfiprava ¢tyfdenni pracovni cesty s kulturnim programem béhem pobytu
Nejkrasnéjsi kulturni a prirodni pamatky Libereckého kraje — tfidenni poznavaci zajezd

Vanoce na Sumavé — pétidenni zimni zajezd pro sportovné zalozené rodiny s détmi

Za golfem na tradic¢ni greeny Velké Britanie — pétidenni zajezd pro vasnivé fanousky golfu

Za zébavou a neviednimi kulinaFskymi zazitky v jiznim Spanélsku — osmidenni zahraniéni zajezd

,Poohfim na vodé i pésky” — pétidenni zdjezd v rdmci domaciho CR
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Po stopach ceského basnika a spisovatele Frani Sramka — dvoudenni $kolni exkurze pro
stredoskolaky i milovniky Ceské literatury

10. ,Letni Tatry pro zdatné seniory” — pétidenni sportovné pozndvaci zajezd s vyuzitim termalnich
prament

11. Organizace dvoudenniho setkani odbornik( cestovniho ruchu jako soucast produktu MICE

12. Odbornd exkurze po malych i velkych pivovarech v Cechach — tfidenni akce pro studenty
gastronomie

13. Za dobrodruzstvim do exotické Afriky — desetidenni zdjezd do Afriky pro dobrodruhy v ramci
dobrodruzného cestovniho ruchu

14. Po stopach dark turismu — étyfdenni poznavaci zdjezd v rdmci domdaciho cestovniho ruchu

Zadani maturitni prace urci reditel skoly nejpozdéji 4 mésice pred terminem obhajoby maturitni
prace dle platné legislativy. Zdk mda na vypracovani maturitni prace lh(tu nejméné jeden mésic.
Reditel $koly nejpozdéji 4 mésice pred terminem obhajoby maturitni prace urci vedouciho maturitni
prace a nejpozdéji jeden mésic pred terminem obhajoby stanovi oponenta maturitni prace. Vedouci a
oponent zpracuji pisemny posudek. Posudky budou predany zakim nejpozdéji 14 dni pred terminem
obhajoby maturitni prace. Pfiprava k obhajobé maturitni prace trvd nejméné 5 minut, obhajoba
maturitni prace trva 15 minut.



Priloha ¢. 18 k rozhodnuti reditele &.j. SSGH-MZ-2021/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Gastronomie v hotelnictvi
(vypracovani maturitni prace a jeji obhajoba pred zkusebni maturitni komisi)

65-42-M/01 Hotelnictvi (kombinovana forma vzdélavani)

Témata:

Analyza nabidky teplych napojd a moucnikli ve dvou vybranych kavarnach tradi¢niho typu
Analyza nabidky pohosténi typu ,,Brunch” ve dvou vybranych hotelovych restauracich
Analyza nabidky a Urovné servisu vin ve vybranych restauracich

Analyza obsazenosti restauraci ve vybrané lokalité

Moderni trendy v servisu pokrmU a napoju

Vyuziti mystery shoppingu jako nastroje kontroly poskytovanych sluzeb ve vybraném zatizeni
Prizkum nabidky pokrmU a napojli ve dvou restauracich nabizejicich pokrmy zahranic¢nich
kuchyni

NoukwnNPE

8. VyuZitelnost jednotlivych druh(i mas pro pfipravu steakl

9. Komparace dvou vybranych restauraci zamérujicich se na alternativni stravovani

10. Organizace dvoudenniho setkani sommelier(i (banket pro 30 osob, vinobrani)

11. Organizace dvoudenni teambuildingové firemni akce doplnéné rautem pro min. 60 osob
12. Charakteristika krajovych specialit ve vybrané lokalité

13. Analyza propagacnich nastroji vybrané spolecnosti

14. Navrh motivacniho programu pro zaméstnance vybrané spolecnosti

15. Navrh pro zalozeni fiktivni firmy

16. Optimalizace zasob v provozu konkrétniho zavodu

17. Porovnani produktové nabidky vybranych bank

Zadani maturitni prace urci reditel Skoly nejpozdéji 4 mésice pred terminem obhajoby maturitni
prace dle platnych pravnich ptedpis. Zdk ma na vypracovani maturitni prace lhGtu nejméné jeden
mésic. Reditel $koly nejpozdé&ji 4 mésice pred terminem obhajoby maturitni prace uréi vedouciho
maturitni prace a nejpozdéji jeden mésic pred terminem obhajoby stanovi oponenta maturitni prace.
Vedouci a oponent zpracuji pisemny posudek. Posudky budou pfedany zakim nejpozdéji 14 dni pred
terminem obhajoby maturitni prace. Pfiprava k obhajobé maturitni prace trvd nejméné 5 minut,
obhajoba maturitni prace trva 15 minut.



Priloha ¢. 2 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2021/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Gastronomie v hotelnictvi
(prakticka zkouska)

65-42-M/01 Hotelnictvi (denni forma vzdélavani)

Témata praktické zkousky:

Zaci pfipravuji a realizuji slavnostni akci - slavnostni poho$téni formou banketu na vylosované téma:
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Banket — Street food jede

Banket — Spanélsko jako na dlani

Banket — Den otcl

Banket — Zero waste

Banket — Ta prava Itdlie

Banket — Zemé vychazejiciho slunce — Japonska kuchyné
Banket — Nad Tatrou sa blyska

Banket — Dovolend na Balkané

Banket — Slavnosti snézenek

. Banket — Hezky Cesky

. Banket — Prlivodce Michelin v Praze

. Banket — Slezsko — opomijena perla gastronomie
. Banket — Francie — zemé gurmanl

. Banket — Ryba je kdmos (Vegetarianskd kuchyné)
. Banket — Ta jizni Morava...

. Banket — Jime zdravé

. Banket — Moderni trendy soucasné gastronomie
. Banket — Mezinarodni den kuchat

. Banket — Vylov rybnika

. Banket — Mezinarodni den muzei

. Banket — Rodinna oslava v trendu zdravé vyzivy

. Banket — Narodni speciality

. Banket — Pokrmy jako soucast kulturniho dédictvi
. Banket — Regionalni speciality

. Banket — Ceska literatura 20. a 21. stoleti

. Banket — Ceské svatky a tradice

. Banket — Svétovy den poezie

. Banket — Svétovy den divadla pro déti a mladez

. Banket — Mezinarodni den Zemé

30.

Banket — Gastronomické krasy Pyrenejského poloostrova

Zpusob konani



Zaci obdrii nabidku témat. Kazdy 74k si 4 pracovni dny pfed praktickou maturitni zkougkou vylosuje
konkrétni zadani z témat stanovenych reditelem skoly.

Prakticka zkouska muUzZe byt konana individualné, nebo spolecné s vice zaky, Zaci jsou vidy hodnoceni
jednotlivé.

Praktickou maturitni zkousku kona Zak ve dvou dnech. V jednom dni trva zkouska nejdéle 420 minut.

V prvni den praktické maturitni zkousky Zak sestavuje slavnostni menu, normuje pokrmy, pfipravuje
objednavku na suroviny a objednavku na poZzadovany inventaf pro banket a kona dalsi pripravné
prace.

Druhy den praktické maturitni zkousky Zak prfipravuje pokrmy dle sestaveného menu, vcetné
prezentace pokrmud, nebo pripravuje slavnostni tabuli, véetné inventare a vyzdoby, obhajuje sloZitou
obsluhu.



Priloha ¢. 15 k rozhodnuti reditele &.j. SSGH-MZ-2021/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Cinnost cestovni kancelare
(prakticka zkouska)

65-42-M/02 Cestovni ruch

Témata praktické zkousky

1.

10.

11.

12.

13.
14.

15.

16.

To nejlepsi z Toskanska. Umélecké a kulturni dédictvi. Prohlidka po mésté s privodcem —
Florencie (kratka ukazka).

Vikend v Rimé&. Prohlidka mésta s privodcem — dle Vaseho uvaZeni pési prohlidka, max. 4
hodiny (kratka ukazka).

Vikend v Pafizi. Prohlidka mésta s prlivodcem — dle Vaseho uvaZeni pési prohlidka, max. 4
hodiny (kratka ukazka).

Tydenni pobyt na Costa Brava a Costa Maresme s vyletem do Barcelony. Prohlidka mésta
s prlivodcem zamérend na téma: Antoni Gaudi a jeho pamatky (kratka ukazka).

To nejlepsi z Provence. Prohlidka po mésté s prlivodcem — Avignon — mésto papezl (kratka
ukazka).

Vikend ve Vidni. Habsburkové a Viden. Prohlidka mésta s privodcem zamérena na zajimava
mista. Hundertwasserhaus, teplarna ve Spittelau, Prater, Uno City (kratka ukazka).

Tydenni pobyt v Salcbursku. Prohlidka mésta s privodcem (kratka ukazka). UNESCO.
W.A.Mozart. Getreidegasse, lanovka na pevnost Hohensalzburg, Salzbursky dém, Rezidence,
Zamek a zahrady Mirabell.

Zapadocesky lazensky trojahelnik. Prohlidka mésta s privodcem — Karlovy Vary — Hotel Pupp,
budova divadla, kolonddy, historické lazeriské budovy a slavné hotely a sanatoria, V¥idlo,
kostel Mari Magdalény, pravoslavny chrdm sv. Petra a Pavla.

Krkonossky narodni park. Prochazka po lJilemnici s privodcem (kratkd ukazka). Cca 2,5
hodiny. Jilemnicky zamek, Kostel sv. Vavtince, radnice, Zvédava ulicka.

Nejkrasnéjsi kulturni a pfirodni pamatky Libereckého kraje. Prochazka po Liberci s privodcem
(kratka ukdzka). Cca 2,5 hod. Liberecka radnice, hotel a vysila¢ na Jedtédu, divadlo F.X.Saldy,
Liebigova vila, ZOO.

Vanoce na Sumaveé.). Navstéva Ceského Krumlova — prochazka s privodcem (kratka ukdzka).
Cca 3 hodiny. Vanocni trhy, areal Zamku, vnitfni mésto, Latran.

Poohfim na vodé i pésky. Prochazka po mésté Loket s navstévou hradu Loket s privodcem
(kratka ukazka). Cca 2,5 hodiny.

Letni Tatry pro zdatné seniory. Vyklad privodce po cesté autobusem. Cca 30 minut.

Odbornd exkurze po malych i velkych pivovarech v Cechach. Prochazka s priivodcem ve
vybraném mésté nebo pamatce.

Romantickd Vltava. Navstéva Mélnika s privodcem vcetné prohlidky zamku a degustace
v zdmeckém Lobkowiczkém vinarstvi.

DomatZlicko — ¢tyfdenni zajezd spojeny s cykloturistikou a tradi¢nim regionalnim folklorem.
Prochazka po mésté Domailice s privodcem vcetné prohlidky Chodského muzea. Chodské
slavnosti.



17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Bratislava — Viden. Ctyfdenni pracovni cesta s kulturnim programem béhem pobytu.
Prochazka méstem s prlvodcem a navstéva vyznamnych pamatek vjednom z mést, dle
Vaseho vybéru (kratka ukazka). Cca 3,5 hodiny.

Za golfem na tradi¢ni greeny Velké Britanie — pétidenni zajezd pro fanousky golfu. Pfipravte
prohlidku mésta s privodcem dle Vami zvolené oblasti a navstévou nejznaméjsich pamatek.
Tridenni informaéni cesta do Prahy pro =zastupce cestovnich kanceldfi poradana
touroperatorem. Prohlidka Prahy s prlvodcem v rozsahu 4 hodiny (kratka ukazka).

Tydenni pobytovy zdjezd do Recka zaméFeny na mistni gastronomii. Polodenni prohlidka
mésta a pamatek s prlvodcem ve zvolené oblasti. (kratka ukazka).

Po stopach Frani Srdmka — dvoudenni $kolni exkurze pro stfedoskolaky. Kratky vyklad
pravodce v autobuse (cca 30 km).

Tridenni pozndvaci zdjezd do Polska — navstéva byvalého koncentracniho tabora Osvétim.
Dark tourism. V programu zajezdu je zahrnuta pési prochazka s privodcem po Krakowé
(Staré mésto), ktery je na seznamu pamatek UNESCO.

Tydenni pobyt na rodinné farmé. Agroturistika. Prohlidka mésta, historického mista, hradu
nebo zamku v okoli véetné prlvodcovskych sluzeb.

Poznej své hlavni mésto. Vikendovy pobyt v Praze. Prohlidka Prahy s privodcem — PraZsky
Hrad, Staré mésto (kratka ukazka privodcovské cinnosti).

Poznej svou zemi. Jednodenni zdjezd do Kutné Hory, mésta zapsaného na seznamu
svétového kulturniho dédictvi UNESCO. Pé&si prohlidka s prlvodcem po Kutné Hore — historie
mésta, vyznamné pamatky (Chrdm sv. Barbory, Jezuitska kolej, Hradek — Muzeum stfibra a
stredovéky dul, Vlassky dvir, Kamenna kasna, Morovy sloup).

Poznej svou zemi. Jednodenni zajezd do Ceského raje s exkurzi v automobilce Skoda Mlada
Boleslav. Po cesté vyklad privodce o Ceském réji a nejvice navétévovanych mistech (cca 30
km). Hruba Skala, Détenice, Mala Skala, Mnichovo Hradisté, Sychrov.

Poznej svou zemi. Vikendovy pobyt v Ceském Svycarsku s plavbou soutéskami Feky Kamenice.
Prohlidka mésta Décina se zamkem a ZOO s privodcem.

Poznej svou zemi. Stfedni Cechy s navitévou hradu Karldtejn a Konépruské jeskyné. Kratky
vyklad privodce po cesté informace o Karlu IV. a jeho vyznamu jako statnika, urbanisty a
vzdélance.

Navstéva vanocniho trhu Striezelmarkt v Drazdanech s prohlidkou historického centra.
Prochazka s prlivodcem historickym centrem (kratka ukdazka) — nejvyznamnéjsi pamatky —
Zwinger, Semperoper, Frauenkirche, Reziden¢ni zamek.

Vikendovy pobyt na Jizni Moravé s navstévou vinného sklipku a s prohlidkou Lednicko-
valtického aredlu. Navstéva Lednicko-valtického aredlu — komentovana prohlidka
s prlvodcem.

Zpusob konani

Kazdy zak si v den praktické maturitni zkousky vylosuje z témat stanovenych feditelem Skoly konkrétni téma.

Praktickou maturitni zkousku kona zak v jednom dni, kdy zkouska trva nejdéle 420 minut.

74k zpracovava zadané téma maximalné 300 minut a poté nasleduje prezentace tématu zkugebni maturitni

komisi v délce 30 minut.



Priloha ¢. 8 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2021/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Vyroba a odbyt v gastronomii
(prakticka zkouska)

65-41-L/01 Gastronomie

Témata praktické zkousky:

Praktické realizace slavnostni hostiny:

1.
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Banket — Street food jede

Banket — Spanélsko jako na dlani

Banket — Den otcl

Banket — Zero waste

Banket — Ta prava Itdlie

Banket — Zemé vychazejiciho slunce — Japonska kuchyné
Banket — Nad Tatrou sa blyska

Banket — Dovolena na Balkané

Banket — Slavnosti snéZzenek

Banket — Hezky Cesky

. Banket — Prlivodce Michelin v Praze
. Banket — Slezsko — opomijena perla gastronomie
. Banket — Francie — zemé gurmanu

Banket — Ryba je kamos (Vegetarianska kuchyné)

. Banket —Ta jizni Morava...

. Banket —Jime zdravé

. Banket — Moderni trendy soucasné gastronomie
. Banket — Mezinarodni den kuchar

. Banket — Vylov rybnika

Banket — Mezinarodni den muzei

. Banket — Rodinna oslava v trendu zdravé vyzivy
. Banket — Narodni speciality
. Banket — Pokrmy jako soucast kulturniho dédictvi

Banket — Regiondlni speciality

. Banket — Ceska literatura 20. a 21. stoleti

. Banket — Ceské svatky a tradice

. Banket — Svétovy den poezie

. Banket — Svétovy den divadla pro déti a mladez
. Banket — Mezinarodni den Zemé

Banket — Gastronomické krdsy Pyrenejského poloostrova



Zpusob konani

Zaci obdrii nabidku témat. KaZdy 74k si 4 pracovni dny pfed praktickou maturitni zkougkou vylosuje
konkrétni zadani z témat stanovenych reditelem skoly.

Prakticka zkouska muUzZe byt konana individualné, nebo spolecné s vice zZaky, Zaci jsou vidy hodnoceni
jednotlivé.

Praktickou maturitni zkousku kona Zak ve dvou dnech. V jednom dni trva zkouska nejdéle 420 minut.

V prvni den praktické maturitni zkousky Zak sestavuje slavnostni menu, normuje pokrmy, pfipravuje
objednavku na suroviny a objednavku na pozadovany inventaf pro banket a kona dalsi pfipravné
prace.

Druhy den praktické maturitni zkousky Zak prfipravuje pokrmy dle sestaveného menu, vcetné
prezentace pokrmd, nebo pripravuje slavnostni tabuli, véetné inventare a vyzdoby, obhajuje sloZitou
obsluhu.



