Priloha ¢. 1 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2020/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Hotelnictvi a cestovni ruch
(pisemna zkouska)

65-42-M/01 Hotelnictvi

Denni studium:
Pisemna zkouska ma podobu didaktického testu.

Tématem zkousky je u€ivo pfedmétil Hotelovy provoz a Sluzby cestovniho ruchu dle SVP &.j. SSGH-
SVP-4/2013.
Kombinované studium:

Pisemna zkouska ma podobu didaktického testu.

Tématem zkousky je u¢ivo pfedmét(i Hotelovy provoz a Cestovni ruch dle SVP &.j. SSGH-SVP-2/2016.



Priloha ¢. 2 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2020/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Gastronomie v hotelnictvi
(prakticka zkouska)

65-42-M/01 Hotelnictvi (denni forma vzdélavani)

Témata praktické zkousky:

Zaci realizuji slavnostni hostinu:

1. Prfiprava a praktické zajisténi akce - slavnostni pohosténi formou banketu na téma ,Letni
olympijské hry v Tokiu — Japonska kuchyné”

2. Priprava a praktické zajisténi akce - slavnostni pohosténi formou banketu na téma , GLUTEN
FREE! — Bezlepkovy koktejl“

3. Ptiprava a praktické zajisténi akce - slavnostni pohosténi formou koktejlu na téma , Londyn
jako Mekka gastronomie — mezinarodni, moderni kuchyné”

4. Priprava a praktické zajisténi akce - slavnostni pohosténi formou koktejlu na téma , Vyroci
130. let od narozeni Karla Capka“

Zpusob konani

Zaci si vylosuji z témat stanovenych feditelem $koly téma praktické zkousky. Podle tématu pfipravuji
zadanou akci — pfipravi slavnostni tabuli a prostor pro kondani vySe uvedené akce, obsluhuji nebo
pfipravi menu, naserviruji a prezentuji vyrobeny pokrm. Ukol prakticky pfipravi a zd@ivodni. Reditel
Skoly doporucuje si ke zkousce vypracovat scénar vylosované gastronomické akce.

Prakticka zkouska trva v souladu s §18 odst. 4 vyhlasky ¢. 177/2009 maximalné 7 hodin. Prakticka
zkouska je konana spolecné vice zaky; Z4ci jsou vidy hodnoceni jednotlivé.



Priloha ¢. 3 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2020/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Konverzace v anglickém jazyce
Konverzace v némeckém jazyce

Konverzace ve spanélském jazyce
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)

65-42-M/01 Hotelnictvi
65-42-M/02 Cestovni ruch
65-41-L/01 Gastronomie
65-41-L/51 Gastronomie

Témata:

1.
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Hotel

Recepce

Hotelovy pokoj
Sluzby v hotelu
Restaurace
Povolani v hotelu
Povolani v restauraci
Bar

Kavarna

. Vinarna

. Obsluha hosta

. Napojovy listek

. Jidelni listek

. Menu

. Ovoce a zelenina

. Cestovni ruch

. Cestovni kancelar

. Cestovani letadlem, vlakem a autobusem

. Rekreace, lazeriské pobyty

. Stiznost v hotelu nebo restauraci

. Zajimavé mista cestovniho ruchu v Ceské republice
. Zajimava mista cestovniho ruchu v zemich daného jazyka
. Hlavni mésto Praha z pohledu cestovniho ruchu

. Pamatky UNESCO v Ceské republice

. Pamatky UNESCO v Evropé



Priloha €. 4 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2020/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Obcanskopravni zaklad
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)
65-42-M/01 Hotelnictvi
65-42-M/02 Cestovni ruch
65-41-L/01 Gastronomie
65-41-L/51 Gastronomie
64-41-L/51 Podnikani

Témata:

Clovék jako jedinec
Clovék a jeho vyvoj
Motivace, potieby a uceni
Komunikace
Clovék a spole¢nost
Spolecenské utvary
Struktura spolecnosti
Kultura a ménici se spole¢nost
Vira a nabozZenstvi
. Filozofie a jeji otazky
. Klasicka fecka filozofie
. Stfedovéka a renesancni filozofie
. Novovéka filozofie a filozofie 19. stoleti
. Etika a etiketa
. Stat, statni moc a spolecnost
. Demokracie a nedemokratické systémy
. Politika a politické subjekty
. Volby
. Clovék jako ob¢&an ¢eského statu
. Zaklady prava
. Pravni ochrana a trestni pravo
. Soukromé pravo
. Evropska integrace
. Globalizace
. Déjinné mezniky 20. stoleti na ¢eském Uzemi
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Priloha €. 5 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2020/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Zaklady informacnich a komunikacnich technologii
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)

65-42-M/01 Hotelnictvi
65-42-M/02 Cestovni ruch
65-41-L/01 Gastronomie
65-41-L/51 Gastronomie
64-41-L/51 Podnikani

Témata:
1. Historie a vyuZiti PC
. Zakladni pojmy pouZivané ve vypocetni technice
.Von Neumannovo schéma pocitace
. Ergonomie prace na PC + zdsady prace s PC
. Hardware
. Pocitacova sestava
. Vstupni a vystupni zatizeni pocitace
. Bezpecnost na internetu a PC viry
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. Programové vybaveni pocitace
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. Zaklady prace v operacnim systému MS Windows
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. Internet

[
N

. Vyvoj Internetu a Internet v Ceské republice
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. Elektronicka komunikace
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. Prace s textovym editorem MS Word — Zakladni formatovani

[
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. Prace s textovym editorem — MS Word
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. Prace s tabulkovym procesorem — MS Excel
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. Pokrocilé préace s tabulkovym procesorem — MS Excel
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. Operacni systémy
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. Technologie tisku
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. Pocitacova grafika - rastrova
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. Pocitacova grafika - vektorova

N
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. Poditacova sit
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. Informacni zdroje a opticka pamétova média

N
N

. Datova média

N
Ul

. Prezentace — aplikace pro tvorbu prezentaci — MS PowerPoint



Priloha €. 6 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2020/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Technika obsluhy a sluZeb v hotelu
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)

65-42-M/01 Hotelnictvi

Témata:
1. Rozdéleni inventare na Useku obsluhy
. Formy, zplsoby a systémy obsluhy
. Jidelni listek
. Menu
. Forma nabidky a zpUsoby prodeje ve VS
. Servis ndpoju v provozovnach VS
. Porceldnovy inventdr na Useku obsluhy
. Vyznam hygieny a bezpecnosti prace v provozovnach VS
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. Pravidla zakladani inventare dle menu
10. Sklenény inventdr na Useku obsluhy
11. Pomocny inventar na Useku obsluhy
12. Ptiprava pracovisté na provoz

13. Restaurace — zasady obsluhy a technika obsluhy
14. Pivo

15. Vino

16. Kdva a kavarny

17. Lihoviny

18. Slozita forma obsluhy

19. Michané napoje

20. Specidlni pokrmy

21. Snidané

22. EtdZovd sluzba

23. Banket

24. Raut

25. Obsluha v dopravnich prostfedcich



Priloha ¢. 7 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2020/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Gastronomie
(pisemna zkouska)

65-41-L/01 Gastronomie

Pisemna zkousSka ma podobu didaktického testu.

Tématem zkousky je ucivo predmétd Stolniceni, Technologie a Potraviny a vyZiva
dle SVP ¢&.j. SSGH-SVP-3/2013.



Priloha ¢. 8 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2020/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Vyroba a odbyt v gastronomii
(prakticka zkouska)

65-41-L/01 Gastronomie

Témata praktické zkousky:

Praktické realizace slavnostni hostiny:

1.

10.

Pfiprava a praktické zajisténi akce - slavnostni pohosténi formou banketu na téma
»Mezinarodni den Zen — zdrav3, lehka kuchyné”

Pfiprava a praktické zajisténi akce - slavnostni pohosténi formou banketu na téma ,Némecko
se ujima predsednictvi EU — némecka kuchyné”

Pfiprava a praktické zajisténi akce - slavnostni pohosténi formou banketu na téma ,Oslava
dila W. A. Mozarta — Rakouska kuchyné“

Pfiprava a praktické zajisténi akce - slavnostni pohosténi formou banketu na téma ,,350.
vyroci umrti J. A. Komenského*

Pfiprava a praktické zajisténi akce - slavnostni pohosténi formou banketu na téma
»Slavnostni banket pfi prilezitosti zvoleni prezidenta USA — Americka kuchyné

Pfiprava a praktické zajisténi akce - slavnostni pohosténi formou rautu na téma ,,Cestovani po
Asii - zahrani¢ni kuchyné — Asijska“”

Pfiprava a praktické zajisténi akce - slavnostni pohosténi formou koktejlu na téma ,Moderni
trend — Veganstvi

Pfiprava a praktické zajisténi akce - slavnostni pohoSténi formou koktejlu na téma
»Skandinavie — Soucasny trend a inspirace celého gastronomického svéta“

Pfiprava a praktické zajisténi akce - slavnostni pohosténi formou koktejlu na téma ,Ceské
loutky — jejich tradice a obrozenecka dulezitost”

Pfiprava a praktické zajisténi akce - slavnostni pohosténi formou koktejlu na téma , Svétovy
den rybarstvi”

Zpusob konani

Zaci si vylosuji z témat stanovenych feditelem koly téma praktické zkousky. Podle tématu pfipravuji
zadanou akci — pfipravi slavnostni tabuli a prostor pro kondni rautu, obsluhuji sloZitou obsluhou pfi
slavnostni hostiné formou banketu nebo pfipravi Sestichodové sloZité menu, naserviruji a prezentuji
vyrobeny pokrm. Nebo podle tématu pfipravi akci formou koktejlu. Ukol prakticky ptipravi a
zdGvodni.

Reditel $koly doporuduje si ke zkoudce vypracovat scénaf vylosované gastronomické akce. Praktickd

zkouska trva v souladu s §18 odst. 4 vyhlasky ¢. 177/2009 maximalné 7 hodin. Prakticka zkouska je

kondna spolecné vice zaky; Z4ci jsou vidy hodnoceni jednotlivé.



Priloha ¢. 9 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2020/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Ekonomické v édy
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)

65-41-L/01 Gastronomie

Témata:

. Pravni Uprava Ucetnictvi, podstata a uloha Gcetnictvi
. Dlouhodoby majetek podniku

. Hospodarsky vysledek — tvorba a déleni
. Mzdové ucetnictvi

. U¢etni vykazy

. Finanéni acty

. Trzni ekonomika

. Bankovni soustava

. Narodni hospodarstvi

10. Zakladni makroekonomické ukazatele
11. Finan¢éni hospodareni

12. Dafova soustava

13. Hlavni ¢innosti podniku

14. Pravni formy podnikani

15. Marketingovy mix ve sluzbdch

16. Marketingovy plan, SWOT analyza

17. Marketingovy vyzkum

18. Segmentace trhu

19. Planovani

20. Organizace a organizovani

21. Manazer, predpoklady pro vykon funkce manazera
22. Komunikace, atributy komunikace

23. Motivace, vedeni lidi

24. Rozhodovani, rozhodovaci proces

25. Kontrola a jeji funkce
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Priloha €. 10 k rozhodnuti reditele &.j. SSGH-MZ-2020/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik
Hotelovy provoz

(pisemna zkouska)

65-41-L/51 Gastronomie

Pisemna zkousSka ma podobu didaktického testu.

Tématem zkousky je u¢ivo pfedmétu Hotelovy provoz dle SVP &.j. SSGH-SVP-2/2014 ze dne
26.8.2014.



Priloha ¢. 11 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2020/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Gastronomie
(vypracovani maturitni prace a jeji obhajoba pred zkusebni maturitni komisi)

65-41-L/51 Gastronomie

Témata:

NouswnNe
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10.
11.
12.

Analyza nabidky teplych ndpoji a moucnik(i ve dvou vybranych kavarnach tradi¢niho typu
Analyza nabidky pohosténi typu ,,Brunch” ve dvou vybranych hotelovych restauracich
Analyza nabidky a Urovné servisu vin ve vybranych restauracich

Analyza obsazenosti restauraci ve vybrané lokalité

Moderni trendy v servisu pokrmU a ndpoju

Vyuziti mystery shoppingu jako nastroje kontroly poskytovanych sluzeb ve vybraném zatizeni
Prizkum nabidky pokrm( a napoji ve dvou restauracich nabizejicich pokrmy zahraniénich
kuchyni

VyuZitelnost jednotlivych druh(l mas pro pfipravu steakd

Komparace dvou vybranych restauraci zamérujicich se na alternativni stravovani

Organizace dvoudenniho setkani sommelier( (banket pro 30 osob, vinobrani)

Organizace dvoudenni teambuildingové firemni akce doplnéné rautem pro min. 60 osob
Charakteristika krajovych specialit ve vybrané lokalité

Zadani maturitni prace urci reditel skoly nejpozdéji 4 mésice pred terminem obhajoby maturitni
prace dle platnych pravnich predpis(. Zdk ma na vypracovani maturitni prace lh(tu nejméné jeden
mésic. Reditel $koly nejpozdé&ji 4 mésice pred terminem obhajoby maturitni prace uréi vedouciho
maturitni prace a nejpozdéji jeden mésic pred terminem obhajoby stanovi oponenta maturitni prace.
Vedouci a oponent zpracuji pisemny posudek. Posudky budou predany zakim nejpozdéji 14 dni pred
terminem obhajoby maturitni prace. Pfiprava k obhajobé maturitni prace trvd nejméné 5 minut,
obhajoba maturitni prace trva 15 minut.



Priloha €. 12 k rozhodnuti reditele &.j. SSGH-MZ-2020/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Ekonomika a podnikani
(pisemna zkouska)

64-41-L/51 Podnikani

Dalkova forma vzdélavani:

Pisemna zkouska ma podobu didaktického testu.

Tématem zkousky je u€ivo pfedméttl Ekonomika podniku, Management a marketing, Uéetnictvi dle
SVP &.j. SSGH-SVP-1/2014 ze dne 26.8.2014.

Kombinovana forma vzdélavani:

Pisemna zkouska ma podobu didaktického testu.

Tématem zkousky je u¢ivo pfedmét(i Ekonomika podniku, Management, Marketing a U¢etnictvi dle
SVP &.j. SSGH-SVP-1/2016 ze dne 29.7.2016.



Priloha ¢. 13 k rozhodnuti reditele &.j. SSGH-MZ-2020/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik
Chod podniku v praxi

(vypracovani maturitni prace a jeji obhajoba pred zkusebni maturitni komisi)

64-41-1/51 Podnikani

Témata:
Marketingovy mix
Pojem managementu ve firmé — personalni fizeni

Podnikatelsky plan

1

2

3

4. Financni fizeni podniku
5. Financni trhy

6

Ukazatele narodniho hospodarstvi

Zadani maturitni prace urci rfeditel skoly nejpozdéji 4 mésice pred terminem obhajoby maturitni
prace dle platné legislativy. Zdk ma na vypracovani maturitni prace lh(tu nejméné jeden mésic.
Reditel $koly nejpozdéji 4 mésice pred terminem obhajoby maturitni prace urci vedouciho maturitni
prace a nejpozdéji jeden mésic pred terminem obhajoby stanovi oponenta maturitni prace. Vedouci a
oponent zpracuji pisemny posudek. Posudky budou predany Zakiim nejpozdéji 14 dni pred terminem
obhajoby maturitni prace. Priprava k obhajobé maturitni prace trvd nejméné 5 minut, obhajoba
maturitni prace trva nejdéle 15 minut.



Priloha ¢. 14 k rozhodnuti reditele &.j. SSGH-MZ-2020/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Cestovni ruch a privodcovstvi
(pisemna zkouska)

65-42-M/02 Cestovni ruch

Denni forma vzdélavani:

Pisemna zkouska ma podobu didaktického testu.

Tématem zkousky je ucivo predmétli Cestovni ruch, Priivodcovské sluzby a Sluzby cestovniho ruchu
dle SVP ¢&.j. SSGH-SVP-5/2013.

Kombinovana forma vzdélavani:

Pisemna zkouska ma podobu didaktického testu.

Tématem zkousky je ucivo predmétd Sluzby cestovniho ruchu, Dé&jiny kultury a Zemépis cestovniho
ruchu dle SVP ¢&.j. SSGH-SVP-3/2016 ze dne 12. Unora 2016.



Priloha ¢. 15 k rozhodnuti reditele &.j. SSGH-MZ-2020/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Cinnost cestovni kancelare
(prakticka zkouska)

65-42-M/02 Cestovni ruch

Témata praktické zkousky
1. Nabidka a realizace zajezdu
2. Pravodcovska ¢innost po kulturné-historickych pamatkach Prahy

Zpusob konani:
Zaci si vylosuji z témat stanovenych feditelem $koly téma praktické zkougky. Podle tématu realizuji
bud' nabidku zajezdu, nebo vykonavaji pravodcovskou ¢innost.

Prakticka zkouska trva v souladu s §18 odst. 4 vyhlasky ¢. 177/2009 maximalné 7 hodin. Prakticka
zkouska je konana spolecné vice zaky; Z4ci jsou vidy hodnoceni jednotlivé.



Priloha €. 16 k rozhodnuti reditele &.j. SSGH-MZ-2020/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Déjiny kultury

(ustni zkouska pFed zkudebni maturitni komisi)

65-42-M/02 Cestovni ruch

Témata:

Uméni pravéku

Umeéni starovéku (mimo Recka a Rima)

Uméni starovékého Recka

Uméni starovékého Rima

Romanska kultura

Gotika

Renesance v Italii

Zaalpska renesance a manyrismus

Uméni raného a vrcholného baroka

10. Uméni pozdniho baroka a rokoka

11. Uméni doby klasicismu, empiru a osvicenstvi

12. Romantismus

13. Historizujici styly 19. stoleti

14. Secese

15. Moderni umélecké sméry konce 19. stoleti

16. Moderni umélecké sméry pocatku 20. stoleti

17. Uméni v mezivaleéném obdobi a v dobé druhé svétové vélky v Ceskoslovensku
18. Uméni v mezivalecném obdobi a v dobé druhé svétové valky v Evropé a ve svété
19. Uméni ve druhé poloviné 20. stoleti v Evropé a ve svété

20. Uméni ve druhé poloviné 20. stoleti v Ceskoslovensku

21. UNESCO v Ceské republice, pamatkova péce

22. UNESCO v Evropé

23. UNESCO ve svété (mimo Evropy)

24. Kulturné-historicka charakteristika hlavniho mésta Prahy a Stfedoceského kraje
25. Kulturné-historickd charakteristika Ceské republiky
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Priloha ¢. 17 k rozhodnuti reditele &.j. SSGH-MZ-2020/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Cinnost cestovni kancelaie

(vypracovani maturitni prace a jeji obhajoba pfed maturitni zkuSebni komisi)

65-42-M/02 Cestovni ruch (kombinovana forma vzdélavani)

Témata:

1. Lazné pro samopldtce na Moravé — tydenni relaxace a aktivni odpocinek

2. Domatzlicko — ctyfdenni zajezd spojeny s gastronomickymi zazitky, cykloturistikou a tradi¢nim
regionalnim folklérem

3. Bratislava, Viden — pfiprava ¢tyfdenni pracovni cesty s kulturnim programem béhem pobytu

4. Nejkrasnéjsi kulturni a prirodni pamatky Libereckého kraje — tfidenni poznavaci zajezd

5. Vanoce na Sumavé — pétidenni zimni zajezd pro sportovné zalozené rodiny s détmi

6. Za golfem na tradic¢ni greeny Velké Britanie — pétidenni zajezd pro vasnivé fanousky golfu

7. Za zébavou a neviednimi kulinaFskymi zazitky v jiznim Spanélsku — osmidenni zahraniéni zajezd

8. ,Poohfim na vodé i pésky” — pétidenni zdjezd v rdmci domaciho CR

9. Po stopach ceského basnika a spisovatele Frani Sramka — dvoudenni $kolni exkurze pro
stredoskolaky i milovniky Ceské literatury

10. ,Letni Tatry pro zdatné seniory” — pétidenni sportovné pozndvaci zajezd s vyuzitim termalnich
prament

11. Organizace dvoudenniho setkani odbornikl cestovniho ruchu jako soucéast produktu MICE

12. Odbornd exkurze po malych i velkych pivovarech v Cechach — tfidenni akce pro studenty

gastronomie

Zadani maturitni prace urci reditel skoly nejpozdéji 4 mésice pred terminem obhajoby maturitni
prace dle platné legislativy. Zdk ma na vypracovani maturitni prace lhitu nejméné jeden mésic.
Reditel $koly nejpozdéji 4 mésice pred terminem obhajoby maturitni prace urci vedouciho maturitni
prace a nejpozdéji jeden mésic pred terminem obhajoby stanovi oponenta maturitni prace. Vedouci a
oponent zpracuji pisemny posudek. Posudky budou predany Zzakiim nejpozdéji 14 dni pred terminem
obhajoby maturitni prace. Priprava k obhajobé maturitni prace trvd nejméné 5 minut, obhajoba
maturitni prace trva 15 minut.
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STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Gastronomie v hotelnictvi
(vypracovani maturitni prace a jeji obhajoba pred zkusebni maturitni komisi)

65-42-M/01 Hotelnictvi (kombinovana forma vzdélavani)

Témata:

Analyza nabidky teplych napojd a moucnikli ve dvou vybranych kavarnach tradi¢niho typu
Analyza nabidky pohosténi typu ,,Brunch” ve dvou vybranych hotelovych restauracich
Analyza nabidky a Urovné servisu vin ve vybranych restauracich

Analyza obsazenosti restauraci ve vybrané lokalité

Moderni trendy v servisu pokrmU a napoju

Vyuziti mystery shoppingu jako nastroje kontroly poskytovanych sluzeb ve vybraném zatizeni
Prizkum nabidky pokrmU a napojli ve dvou restauracich nabizejicich pokrmy zahranic¢nich
kuchyni

NoukwnNPE

8. VyuZitelnost jednotlivych druh(i mas pro pfipravu steak(

9. Komparace dvou vybranych restauraci zamérujicich se na alternativni stravovani

10. Organizace dvoudenniho setkani sommelier(i (banket pro 30 osob, vinobrani)

11. Organizace dvoudenni teambuildingové firemni akce doplnéné rautem pro min. 60 osob
12. Charakteristika krajovych specialit ve vybrané lokalité

13. Analyza propagacnich nastroji vybrané spolecnosti

14. Navrh motivacniho programu pro zaméstnance vybrané spolecnosti

15. Navrh pro zalozeni fiktivni firmy

16. Optimalizace zasob v provozu konkrétniho zavodu

17. Porovnani produktové nabidky vybranych bank

Zadani maturitni prace urci reditel Skoly nejpozdéji 4 mésice pred terminem obhajoby maturitni
prace dle platnych pravnich predpis. Zdk ma na vypracovani maturitni prace lh(tu nejméné jeden
mésic. Reditel $koly nejpozdé&ji 4 mésice pred terminem obhajoby maturitni prace uréi vedouciho
maturitni prace a nejpozdéji jeden mésic pred terminem obhajoby stanovi oponenta maturitni prace.
Vedouci a oponent zpracuji pisemny posudek. Posudky budou pfedany zakim nejpozdéji 14 dni pred
terminem obhajoby maturitni prace. Pfiprava k obhajobé maturitni prace trvd nejméné 5 minut,
obhajoba maturitni prace trva 15 minut.



